HLADNO TOPLI BIFE MEN|

HLADNE JEDI
Marinirana zelenjava s svezimi zelis¢i Hrustljavi gamberi
in mlada marinirana rukola s pasijonkino majonezo
Popeceni dimljen tofu in karpaco buck Prsut San Daniele, rezan pred gosti,

olive in sveza melona
Terine jastoga, tune, divjacine

in hrustljava divja solata Sunka v testu, rezana pred gosti,

razlié¢ni hreni
Lososov cheviche s hrenovo kremo

Tatarski biftek
Tatar dimljene soske postrvi,

concasse kumare in hrenova krema Anglesko peceni hrbet black angus-a

Tunin sashimi in marinirane wakama alge Pecena Iberiko Sunka

z okisano zelenjavo
Garnele z limetinim sokom,

¢ili in janezeva zvezda Sestavljene in presne solate ved vrst
JUHE
Jastogova juha Goveja juha
GLAVNE JEDI
RiZzota s hobotnico in kapesantami Sashimi pecene tune, ¢rni sezam

in krema graha
Fuzi s tartufi in panceto kr§kopoljskega prasica

Pis¢andji zavitek z mavrahi

Crna, zelena in rdeda leca s tofujem in pi¢ancja velute omaka

Temperirani sejtan, stebeljna zelena

Pecen teledji file z jurcki
in mlada $pinaca

Jagnjedja zarebrnica z glaziranimi Salotkami
Li¢nice kovaca in morski $parglji

Goveji file, porto omaka in &rni orehi
Peceni gamberi s sezamom

File divjega prasica, kruhova skorjica
Hrustljavi raki in azijska zelenjava in omaka prekajenih brusnic

Pecen file jadranskega brancina Pisanica domacih prilog / 8-10 vrst

SLADICE IN SADJE
Domaca sladka presenecenja in sveze sadje

1IN

Izbor slovenskih in tujih sirov

Cena: 120 eur
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