
Le restaurant l’ Ile Vincent 
 

ENTREES  | Starters                            

 
Tatin de langoustines, oignons grelots confits et cerfeuil tubéreux      19 € 
Seared scampi pie, candied onion pearl and chervil cream 
 
 
*Canneloni de poireaux, marinière de coques et couteaux       15 € 

Leek canelloni, clams marinere and its buttered juice 
 

 

*Foie gras speculoos glacé à la mangue, tuile de speculoos et mangue en textures    18 € 

Mango glazed Foie Gras with Speculoos  
 
 
Tataki de canard au saté et citron caviar, carpaccio de betteraves chiogga     18 € 

Duck tataki with lemon caviar and satay spices, Chiogga beetroot carpaccio 
 
 
Velouté du moment 

Soup of the day            11 € 

 

 

 

PLATS  | Dishes  

 

Filet de bœuf grillé, chou pak choï braisé et émulsion de pommes de terre rattes, jus de bœuf corsé à la coriandre  27 € 

Grilled filet of beef, braised Bok Choy and potatoes emulsion, flavoured coriander gravy juice 
 
 
*Carré d’agneau en croûte de noisettes, gâteau de légumes d’antan et purée de carottes    23 € 

Lamb rack roast in hazelnut crust , vegetables cake with carrot puree 
 
 
*Pavé de saumon confit aux baies de verveine, risotto de coques et épinards juste snackés   21 € 

Salmon braised with verbena bay, clams risotto and sauted spinash 
 
 
Sole meunière avec découpe en salle, ravioles de légumes aux épices douces      25 € 
Sole meuniere prepared in our restaurant, vegetables and sweet spices ravioli 
 
 

 

  



La liste des allergènes est consultable sur simple demande auprès de nos équipes. 

The list of allergens is available on request. 
Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, certains plats peuvent manquer momentanément à la carte. Prix nets, taxes et service compris. 

 

 
DESSERTS et GOURMANDISES | Desserts  (A l’exception des glaces et du fromage) 

 

Sélection de fromages affinés          10 € 

Local cheese platter  
 
 
Fraicheur menthe cacao façon After eight ®  12 € 

Chocolate and mint parfait 
 

 

*Croustillant d’ananas en textures, émulsion pina colada       12 € 

Crispy pineapple in filo, pina colada foam 
 

 

Glaces et Sorbets : autour de 3 parfums, composez votre coupe   8 € 

Ice cream selection  
 
 
 
 
 

POUR NOS PETITS GASTRONOMES | KIDS MENU  (jusqu’à 12 ans)     12 € 

 

Mini burger « classique » ou filet de poulet : frites-salade  

Classic mini burger or Chicken breast French fries and salad 
 
Avec 1 boisson incluse | with 1 soft drink included 

Gourmandises : bonbons, glaces, crêpes | Iced cream, pancakes, candies 
 
 
 
 
 
 

* Plats disponibles dans notre Menu Sélection (entrée, plat, dessert) 

39 euros par personne 

* Dish selected  for our special menu (starter, main dish, dessert) 
39 euros per person 

 

 

 

 

 


