Kalte Vorspeisen - Entrées froides — Cold starters — XonoaHble 3akycku

Salat vom Buffet, gross / klein

Salade du buffet, grande / petite

Salad buffet, large / small

Canart-6ydeT, 6onbLuas nopumnsi / ManeHbkas nopums

Tomaten und Mozzarella
Tomates et mozzarella

Tomatoes and mozzarella cheese
Tomartbl C CbIpOM MoOUapesna

Melone mit Rohschinken
Melon et jambon cru

Melon and raw ham

ObiHa ¢ MNapmckon BeT4YMHON

Walliser Teller, gross / klein

Assiette valaisanne, grande / petite

Platter Valaisanne style, large / small

Bannuickoe accopTu, 6onbluas nopuunst/ ManeHbkas nopLusi

Trockenfleischteller, gross / klein

Assiette de viande séchée du Valais, grande / petite

Valais dry-cured beef, large / small

BsaneHoe msico no-Bannuiicku, 6onbluas nopums/ ManeHskas nopuus

Réucherlachs, gross / klein

Saumon fumé, grande portion / petite portion

Smoked salmon, large / small

KonuyeHbin nococb, 6onbluas nopuusi/ ManeHbkasi nopLums

Carpaccio Derby, gross / klein

Carpaccio Derby, grande portion / petite portion

Carpaccio Derby, large / small

Kapnayuuno «[depbu», 6onbluas nopums/ maneHbkas nopums

Crevetten-Cocktail
Cocktail de crevettes
Shrimp cocktail
KokTenrnb 13 KpeBeTok

Hors d’oeuvre Teller, gross / klein

Assiette de hors-d’oeuvre, grande / petite

Hors d’oeuvre dish, large / small

ACCOpTVI 13 Pa3finYyHbIX 3aKyCOK, oonbLuas I'IOpLI,VIﬂ/ MarneHbkada nopuund

Ganseleber

Foie gras de Strasbourg

Goose liver from Strasbourg

dya rpa - rycnHas neveHb 13 Ctpacbypra

Terrine oder Pastete nach Derby Art
Terrine ou paté Derby

Derby terrine or paté

TeppuH unu kopanHoyka «[depbu» ¢ Ha4YMHKOM

CHF 19.-/10.—

CHF 19.—

CHF 26.—

CHF 26.—/18.—

CHF 26.—/18.—

CHF 30.—/21.—

CHF 22.— /17—

CHF 19.—

CHF 26.—/18.—

CHF 44.—

CHF 19.—
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ZEAMATT-SWITZERLAND

Warme Vorspeisen - Entrées chaudes — Warm starters — lopsiume 3akycku

Bruschetta Derby
BpyweTtTa «[1epbun»

Schnecken an Krauterbutter 6 St./ 12 St.

Escargots sauce au beurre aux fines herbes, 6 pieces / 12 pieces
6 / 12 snails with herb butter

YRuTKK, 3anpaBreHHble MacrioM C 3eNeHblo, 6 WTyk/ 12 wTyk

Uberbackene Auberginen
Paupiettes d’aubergines gratinées
Egg-plants gratinated
3aneyeHHble GaknaxaHbl

Gebratene Scampi auf Saisonsalat
Scampis sautés sur lit de salade

Sautéed scampi on fresh salad
OB>xapeHHble KPEBETKU CO CBEXUM canaTtoM

Blatterteigkissen mit Pilzen

Feuilletés aux champignons

Flaky pastry pillows with mushrooms
MoayLlueyku U3 cnoeHoro Tecta ¢ rpudamu

Walliser Késeschnitte

Crodte au fromage a la valaisanne
Cheese on toast Valaisanne style
TocT ¢ cbipom no-Bannumncku

Suppen - Potages — Soups - Cynbl
Tagessuppe / Potage du jour/ Soup of the day / Cyn aHsa

Tomatensuppe / Soupe a la tomate
Cream of tomato soup / TomaTHbIN cyn-nope

Spargelcremesuppe / Creme d’asperges
Cream of asparagus soup / Cyn-niope 13 cnapxm

Gebundene Hummersuppe / Bisque de homard
Cream of lobster soup/ Kpem-cyn us no6crepa

Kiirbiscremesuppe / Creme de potiron
Cream of pumpkin soup / TbIKBEHHbIN Cyn-niope

Minestrone / Potage minestrone
Vegetable soup / OBowyHom cyn «MuHecTpoHe»

Fischsuppe / Soupe de poissons
Fish soup / Pbi6HbIN Ccyn

Kraftbriihe mit Mark oder Ei

Consommeé a la moelle ou a l'oeuf

Clear soup with marrow or egg

[Mpo3payHbIvi cyn ¢ MO3roBOM KOCTOYKOMN UMW SALLOM

Muschelcremesuppe / Créeme de moules
Cream of mussel soup / Kpem-cyn 13 muamn

CHF 11.-

CHF 13.-/21.—

CHF 16.—

CHF 29.—

CHF 18.—

CHF 23.—

CHF 8.50
CHF 9.50

CHF 9.50

CHF 12.—

CHF 9.50

CHF 9.50

CHF 14.-

CHF 9.50

CHF 12.—
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SWITZERLAND

Kalbfleischgerichte - Viande de veau — Veal — Tensatuna

Wienerschnitzel

Escalope de veau viennoise
Veal cutlet Vienna style
Tenaybs koTneTa no-BeHcku

Cordon Bleu

Escalope de veau cordon bleu
Veal cutlet Cordon Bleu
Tensaubs kotneta KopgoH-bnto

Kalbssteak mit Morchelsauce

Steak de veau sauce aux morilles

Veal steak with morel sauce

CTelKk 13 TensATUHbI NMof COYCOM M3 CMOPYKOB

Dazu servieren wir lhnen Gemise oder einen Salat vom Biffet sowie
Reis, Nudeln, Pommes frites, Kroketten oder Rosti

Servi avec légumes ou, salade du buffet et, au choix, riz, nouilles,
pommes frites, croquettes ou rosti.

Served with vegetables or a salad from the buffet, choice of rice,
noodles, French fries, croquettes or hash brown potatoes.

Ha rapHup nogaetcs Ha Baw Bbi6op: oBoLm nnu canat-6ydeT ¢ pucom,
nanwowu, kaptodenem pu, KpokeTaMmm UnNu 3aneyeHbIM kapTodenem.

CHF 39.—

CHF 46.—

CHF 49.—

Spezialitaten des Hauses - Spécialités maison — dupmenHbie 6rroaa

Kalbspiccata mit Safranrisotto

Piccata de veau avec risotto au safran
Veal piccata with saffron risotto

MpsHas TensiTMHa ¢ WapaHoBbIM PU3OTTO

Kalbsleber venezianische Art
Emincé de foie de veau a la vénitienne
Minced calf’s liver Venetian style
Py6neHas Tensiubsi NeyYeHb C JyKoMm

Zircher Geschnetzeltes

Emincé de veau a la zurichoise
Minced veal Zurich style
Py6neHnas tenatnHa no-Litoprxcku

Saltimbocca mit Steinpilzrisotto

Saltimbocca avec risotto aux bolets (cepes)

Saltimbocca with boletus mushroom risotto

CantMBokka (CBMHMHA C NaBPOBbIM NIMCTOM) C PU30TTO U GenbinGamu

Reis Casimir

Riz casimir

Minced veal with curry sauce
Py6neHas TenatvHa nog coycom kappw

CHF 7.— Zuschlag einen Salat vom Buffet oder GemUse
CHF 7.— de supplément pour salade du buffet ou légumes
CHF 7.— Extra side salad or vegetables

CHF 7.— Canat-6ydeT unm osoLuu

CHF 39.—

CHF 39.—

CHF 39.—

CHF 39.—

CHF 39.—




Schweine, Rind- Lammfleischgerichte & Wild
— Mets a base de viande de porc, de boeuf ,d‘agneau est

— Pork meat, beef meat, lamb meat and venison

— CBUHWHa, roBaguHa n 6apaHuHa, urpbl

Schweinsfilet an Rahmsauce CHF 42.-
Filet mignon de porc a la creme

Filet mignon of pork with cream sauce

CBuHoe (*)I/IJ'Ie MWHbBOH Mo CIIMBO4YHbIM COYyCOM

Entrecote vom Rind Sauce nach Wahl CHF 46.—
Entrecéte de boeuf sauce au choix

Sirloin steak choice of sauce

AHTpekoT nog coycom Ha Baw BbiGop

Pfeffersteak vom Rind CHF 46.—
Steak de boeuf au poivre

Pepper steak

Crelik, MpunpaBneHHbIN NepLem

Rindsfilet Sauce nach Wahl CHF 52.--
Tournedos de boeuf avec sauce au choix

Fillet steak choice of sauce

Crelik noa coycom Ha Baw BbiIGop

Chateaubriand Maison Béarnaisesauce ab 2 Pers. Preise fiir 1 Person CHF 52.--
Chateaubriand maison sauce béarnaise pour 2 pers. Price per Person

Double fillet steak Béarnaise sauce for 2 pers.

[BowHon cTenk nog coycom bepHes - 6nogo Ha gBOUX

Doppeltes Zwischenrippenstiick vom Rind ab 2 Pers. Preise fiir 1 Person CHF 46.—
Sauce nach Wahl Price per Person

Entrecéte double de boeuf pour. 2 pers. sauce au choix

Double Sirloin steak for 2 pers. Choice of sauce

[1BOViHbIE CpefHUNE roBshKbI PEOPLILLKM C COYCOM Ha BbIOOP (Ans AByX U Goree NepcoH)

Lammriicken Derby ab 2 Pers. Preise fiir 1 Person CHF 46.--
Carré d'agneau a la provengale pour. 2 pers. Price per Person

Saddle of lamb in herb sauce for. 2 pers.

Cepano garHeHka no-lMpoBaHcanbcky Nog CoycoM 13 3eneHu - 6rogo Ha ABOUX

Hirschfilet Steak an Estragon Sauce CHF 39. --
Filet de cerf avec sauce Estragon

Fillet steak venison with estragon sauce

Crelik n3 ounemnHom 4actu ofieHsi C COyCOM 3CTparoH

Dazu servieren wir Ihnen Gemuse oder einen Salat vom Biiffet sowie
Reis, Nudeln, Pommes frites, Kroketten oder Rosti

Servi avec légumes ou salade du buffet et, au choix, riz, nouilles,
pommes frites, croquettes ou résti.

Served with vegetables or a salad from the buffet, choice of rice,
noodles, French fries, croquettes or hash brown potatoes.

Ha rapHup nogaetcs Ha Baw BbiGop: oBoLwum unu canat-6ydeT ¢ pucom,
nanwown, kaptodenem dpu, KpokeTaMun Unu 3anedyeHbIM KapTodenem.

Fondue Bourguignonne oder Chinoise 2 Pers. Preise fiir 1 Person CHF 49.--
Fondue bourguignonne ou chinoise pour 2 pers. Price per Person

Fondue Bourguignonne or Chinoise for 2 pers.

donato BypruHboH unu LWvHyas — 6nogo Ha ABoOMX



Fisch - Poisson — Fish — PbiGHble 6ntoaa

Frische Forelle nach Wahl CHF 34.—
Truite du vivier au choix

Fresh trout (boiled, baked etc.)

Csexas copernb (oTBapHas, 3anedyeHast u ap.)

Ganze Seezunge gebraten CHF 47.—
Sole meuniére entiére

Sole meuniére in butter

Mopckon A3blK XapeHbln B Macrie

Ganzer Steinbutt gediinstet CHF 47.—
Turbot poché entier

Poached whole turbot

ManTtyc oTBapHOM

Meeresfriichte Nantua CHF 39.-
Gratin de fruits de mer a la Nantua

Sea food gratin Nantua

3anekaHka ¢ gapamu mops «HaHTya»

Seezungenfilets an Weissweinsauce CHF 35.—
Filets de sole «bonne femme»

Sole fillets in white wine sauce

dune MOPCKOro 43blka noa coycom ms ©ernoro BMHa

Lachs gediinstet an Zitronensauce CHF 37.—
Saumon poché sauce au citron

Poached salmon with lemon sauce

OTBapHOI NOCOCh NOA TIMMOHHLIM COYCOM

Eglifilet Miillerinnen Art CHF 35.-
Filets de perches meuniere

Butter-fried perch-fillets

dune OKYHA XXapeHoe B Mmacre

Wolfsbarsch nach mediterraner Art CHF 42.—
Loup de mer a la mode méditerranéenne

Sea bass Mediterranean style

Mopckoii BOSK No-cpean3eMHOMOPCKM

Beilagen: Salzkartoffeln, Reis, Nudeln oder Pommes frites. Dazu einen Salat vom Buffet: CHF 7.—

Servi avec pommes nature, riz, nouilles ou pommes frites. Salade du buffet supplément CHF 7.—

Served with: Boiled potatoes, rice, noodles or French fries. side salad CHF 7.—

Ha rapHup nogaetcs Baw BeiGop: oTBapHoN kapTodens, nanwa unu kaptodens-gppu. Canat-6ydet: CHF 7.—
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Flambierte Gerichte — Mets flambés — Flamed dishes — Bntoga Ha orHe

Rindsfilet Stroganoff 2 Pers. Preise fiir 1 Person
Filet de boeuf Stroganoff 2 pers. Price per Person
Beef fillet Stroganoff style 2 pers.

BedcTporaHoB - 6nt040 Ha ABOMX

Kalbsfilet flambiert 2 Pers. Preise fiir 1 Person
Filet double de veau flambé 2 pers. Price per Person
Veal fillet flame grilled 2 pers.

Tensiube une Ha orHe - 6100 Ha ABOUX

Kalbsnieren Provencal

Rognons de veau a la provengale
Calf’s kidneys Provencale style
Tensubm noykm no-MpoBaHcanbcku

Geschnetzelte Kalbsleber Provencale
Emincé de foie de veau a la provencale
Minced veal liver Provengale style

Py6neHaﬂ TenA4vbAa neYvYeHb I'IO-ﬂpOBchaJ'IbCKVI

Rindsfilet flambiert

Filet de boeuf flambé

Fillet of beef flame grilled
[COBSXMI CTEWK XXapeHbIN Ha OrHe

Lammentrecote flambiert

Carré d’agneau désossé et flambé
Sirloin of lam flame grilled

dunen arHeHka

Scampi mit Curry oder nach Provencale Art
Scampi a I'hawaienne ou a la provencale
Scampi Hawaien style or Provencale style
KpeBeTku no-laBancku unv no-fNposaHcanbcku

Beilagen: Kroketten, Reis, Nudeln, Résti oder Pommes frites
Servi avec croquettes, riz, nouilles, résti ou pommes frites
Served with: Boiled potatoes, rice, noodles, hash brown or French fries

CHF 49.-

CHF 49.—

CHF 45.—

CHF 45.—

CHF 57.—

CHF 44.—

CHF 52.—

Ha rapHup nogaetcsa Ha Baw BeiGop: 0TBapHOM Unu 3aneyeHbivi kaptodenb, pyc, nanwa nunu kaptodens-dpu.

Auf Vorbestellung / Sur commande / Order in advance / 3akaxuTe 3apaHee: Tel. Nr. 027/966 39 99

Kalbshaxe Derby Art ab 3 Pers. Preise fiir 1 Person
Jarret de veau a la Derby pour 3 pers. Price per Person
Knuckle of veal Derby style for 3 pers.

Tensaubs ronsawka «epbu» - 6r0ao Ha Tpomx

Rindsfilet Wellington Art ab 2 Pers. Preise fiir 1 Person
Filet de boeuf Wellington pour 2 pers. Price per Person
Beef fillet Wellington for 2 pers.

oBskbe pune BennuHrToH - 6nogo Ha ABOMX

CHF 49.—

CHF 52.—-



Spaghetti - Cnarern

Festival 2 Pers. / Festival de spaghettis pour 2 pers. ~ Preise fiir 1 Person
Four various kinds of spaghetti sauces 2 pers. Price per Person

decTmBans - YeTblpe pa3HbIX coyca — 6no[o Ha ABOMX

Carbonara / & la carbonara, oeufs et lardons
Carbonara, egg and bacon
Kap6oHapa — crnuBku, 6EKOH 1 AL

Napoli / a la napolitaine, sauce tomate
With tomato sauce
Hanonu — ¢ ToMaTHbIM coycoMm

Arrabbiata / a 'arrabiata, sauce tomate et piments
With spicy tomato sauce
AppabuaTa — ¢ NpsiHbIM TOMaTHLIM COYCOM

Aglio, olio e peperoncini / a l'ail, huile d’olive et piments
With garlic, olive oil and spicy red pepper
C YeCHOKOM, ONMBKOBBIM MacrioM ¥ Xry4vM KpacHbIM nepLem

Al Pesto / au pesto, basilic et huile d’olive

With garlic, basil and olive oil

C yecHoKOM, 6a3nTMKOM 1 ONIMBKOBbLIM MacCioM

Bolognese / a la bolognese, viande hachée et sauce tomate
With tomato and meat sauce

C TOMaTHbIM ¥ MSICHBIM COYCOM

Spinaci e aglio / aux épinards et ail
With spinach and garlic
Co WnMHaATOM 1 YeCHOKOM

Vongole e pomodori / aux vongoles (coquillages) et tomates
With mussels and tomatoes / C muansamm n Tomatamm

Risotti — Puszott0

Ai frutti di mare / aux fruits de mer
With sea food / C gapamu mopsi

All’olio di tartufo / a I'huile parfumée a la truffe blanche
With truffle oil / C TprodenbHbIM Macnom

Ai funghi porcini / aux bolets (cepes)
With boletus mushrooms / C epubamu

Mit Gemiise oder mit Safran
aux légumes ou au safran
with vegetables or saffron
C oBowwamu unu C wadpaHom

Con Mozzarella e pomodori

a la mozzarella et aux tomates

With mozzarella cheese and tomatoes
C cblpom Mouapenna 1 Tomatamu

CHF 42.--

CHF 23.50

CHF 21.50

CHF 21.50

CHF 21.50

CHF 21.50

CHF 22.50

CHF 21.50

CHF 22.50

CHF 24.50

CHF 21.50

CHF 23.50

CHF 21.50

CHF 21.50



Pasta della casa - Pates maison

Penne all’arrabbiata CHF 21.50
Penne aux piments et a la sauce tomate

Penne with spicy tomato sauce

[leHHe c NPAHbIM TOMaTHbIM COYyCOM

Gnocchi alla Sorrentina CHF 23.50
Gnocchis a la sorrentine, sauce tomate et mozzarella

Gnocchi with tomato sauce and Mozzarella

HoOY4YM C TOMaTHBIM COycoMm 1 cbipoM Mouapenna

Lasagne al forno CHF 23.50
Lasagnes au four

Baked lasagne

JlasaHbs

Fusilli alla Derby CHF 23.50
Fusillis a la Derby

Fusilli Derby style

dycunu depbu

Conchiglie al salmone CHF 24.50
Conchiglies au saumon

Conchiglie with salmon

KoHuurbe ¢ nococem

Linguine Maitre d’hétel CHF 25.50
Linguines sauce maitre d’hétel

Linguine maitre d’hotel style

JlanrmH OT MeTpogoTens

Tortelloni panna e prosciutto CHF 23.50
Tortellonis a la creme et au jambon

Tortelloni with cream and ham

TopTEnNOoHM CO CNMBKaMM 1 BETYUHON

Fir unsere jungen Gaste - Pour nos jeunes hétes
Childrens dishes — [leTckoe MeHto

Simbas Menu

Poulet nuggets, Pommes Frites / 2 Kugeln Eis CHF 16.—
Nuggets de poulet, pommes frites, 2 boules de glace

Chicken nuggets, French fries / Ice cream

MeHto Cmbbi: XKapeHbliii ubinneHok/ Kaptodenb-dpu / Mopox

Pocahontas Traum

Hoérnli mit Tomatensauce, / 2 Kugeln Eiscreme CHF 14.—
Pétes, sauce tomate, / 2 boules de glace

Pasta with tomato sauce, / Ice cream

Meurta MNokaxoHTac: Nacta ¢ TomaTHbIM coycom/ MopoxeHoe

Pingu Teller

Fisch nuggets, Pommes Frites, 2 Kugeln Eiscreme CHF 14.—
Nuggets de poisson, pommes frites, 2 boules de glace

Fish nuggets, French fries, Ice cream

Bntogo Muury: PeiGHble HarreTbl/ KapTodenb-copn/ MopoxkeHoe



Diverse Gerichte — Assiettes diverses — Different plates — [pyrvie 6ntoaa

Fitness Teller: Kalbsschnitzel grilliert, Gemiise CHF 33.-
Assiette fitness: escalope de veau grillée, légumes

Fitness platter: Grilled veal steak with vegetables

dutHec-ontoao: Tenayunin cTenk ¢ oBoLaMm

Gefliigelgeschnetzeltes, Curry Sauce, Reis CHF 29.—
Emincé de volaille au curry, riz

Minced poultry with curry sauce, rice

PybneHasa gomaluHas nTuua nog COycoM Kappw ¢ pUucoMm

Omeletten nach lhrer Wahl CHF 19.—
Omelettes au choix

A choice of omelettes

Owmnet Ha Bblbop

St. Galler Kalbsbratwurst mit Rosti CHF 19.—
Saucisse de veau de Saint-Gall, résti

Veal sausage, hash brown potatoes

Tenaubsa konbaca ¢ 3anevyeHbIM kKapTodenem

Gegrillte Pouletbrust mit gemischten Gemiise CHF 29.—
Supréme de volaille grillé, choix de légumes

Grilled chicken breast, mixed vegetables

dune upINneHKa Ha rpune ¢ oBoLamMu

Rumpsteak, Pommes frites, griine Bohnen CHF 33.-
Steak de boeuf, pommes frites, haricots verts

Rump steak, French fries, green beans

Crelik roBshui ¢ kaptodenem-cpu 1 3eeHbiMm 606amun

Wiener Schnitzel, Pommes frites, griine Bohnen CHF 33.—
Escalope de veau panée, pommes frites, haricots

Veal cutlet Vienna style, French fries, green beans

Tenaubs koTneTa no-BeHcku ¢ kapTodenem-pu u 3eneHbiMu 6

Gemiiseteller mit Salzkartoffeln CHF 17.—
Assiette de légumes, pommes nature

Plate of vegetables, boiled potatoes

brnitogo ¢ oBowamn 1 oTBapHbIM KapTodenem

Beefsteak Tartare am Tisch zubereitet gross / klein CHF 46.-/ 36.—
Steak tartare préparé a votre table grande portion / petite portion

Steak tartare prepared at your table big / small
loBskuii cTerk TapTap, rotoBUTCs Ha Bawem cTone, 6onbluasa nopuusi/ ManeHbkasi nopums

FLEISCH HERKUNFT-VIANDE PROVENANCE-MEAT PROVENANCE
KALBSFLEISCH & SCHWEINEFLEISCH — Veau & Porc / Veal & Pork : Schweiz , Suisse , Switzerland

RINDSFLEISCH — Beeuf / Beef : Schweiz , Suisse , Switzerland / Sidamerika , Amérique du Sud , South America
POULETFLEISCH - Volaille / Chicken : Schweiz , Suisse , Switzerland / Sidamerika , Amérique du Sud , South America
LAMMFLEISCH — Agneau / Lamb : Neuseeland , Nouvelle-Zélande , New Zealand / Australien , Australie , Australia

WILDFLEISCH — Gibier / Venison : Schweiz , Suisse , Switzerland / EU



