SAN ANTONIO N°65

RESTAURANTE

VICHUQUEN

GASTRONOMIA
‘ CRIOLLA

ALMACRUZ

HOTEL ¢ CENTRO DE CONVENCIONES



H O T E L A LMACRUZ

La gastronomia de Chile es producto de la mezcla entre
la tradicién indigena y el aporte colonial espanol,
combinando sus alimentos, costumbres y hébitos

culinarios. A lo largo del tiempo, ha tenido aportes

E‘ menores de cocinas europeas por parte de inmigrantes, ?
: como la alemana e italiana; sin embargo, en el siglo XX :
. tuvo una importante y marcada influencia de la .
; reconocida cocina francesa. Estos elementos :
i conformaron lo que se conoce actualmente como _;m
’ & «Cocina Criolla Chilena» la cual destaca por sus
. variados sabores, ingredientes y colores resultado de la
Y, 4 diversidad geografica del pais, acompanados de
4 v" - excelentes vinos chilenos conocidos mundialmente.
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CEVICHE DEL DIA $ 8.400

TIMBAL DE CAMARON $ 7.900

Con palta, mix de quinoa y hojas verdes

ENSALADA NATURISTA DEL HUERTO $ 7.500
Mix de hojas verdes, fondos de alcachofa, palta, palmito,
tomate cocktail, queso fresco y semillas de calabaza

ROAST BEEF CON CEBOLLA CARAMELIZADA $ 7.900
Laminas de Roast beef con cebollas caramelizadas suave vinagreta
de miel y mini ensalada

ENSALADA DEL SUR $ 8.500
Salmén ahumado, lechuga hidropénica, queso fresco de Marchigue,
pepino y semilla de calabazas
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H O T E L A LMACRUZ

C
CHILENOS
COSTILLAR DE CERDO $ 8.900

a la chilena con puré picante
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FILETE A LO POBRE $ 13.500

CONGRIO FRITO $ 11.500

con chilena

PASTEL DE CHOCLO $ 8.500

ASADO DE TIRA $ 13.500
Braseado acompanado de pastelera de choclo
y tomates glaseados
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PLATEADA DE VACUNO
A COCCION LENTA $ 12.500
Sobre puré de habas y pimentones confitados,
con salsa de oporto perfumada al enebro

Qlttin al aceite de Albahaca $12.500

Acompanado de arroz cremoso
de camote al aroma de cilantro

(aldillo de Congrio § 11.500

Saimon confitado al firrope §12.500 \

Acompanado de quinoa con palta
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SALMON $ 8.500
ALBACORA $ 11.900
ATUN $ 12.500
FILETE $ 13.500
PECHUGA $ 8.500

ACOMPANAMIENTOS
$2.200 SUGERIDO

MUY IMPORTANTE
Acompane todas sus comidas con un MUY BUEN TINTO!

Solicite la carta de vinos a su garzdén

CREMA DE VERDURAS §).200
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H O T E L A LMACRUZ

Sugerencia del Chef § 8.200

SALSA A ELECCION:
Mariscos, Pomodoro, Mantequilla a las hierbas
y Vichy de Langosta

p0]l(ll?l'd(i(ill con helado artesanal $ 4.400
Qllill()d Ifl?S ll!(lll!S con frutos rojos $ 4.200
])dll([lll!([lll? ﬂCdellll?]d(lO de Manzana $ 4.200

Mdl'([lliS de chocolate $ 4.600

]-Tllld d? ]d ESI(]C]G]I con helado artesanal $ 4.200
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LOS ATARDECERES SE VIVEN AL RITMO DE LA MUSICA

Prendemos la ciudad desde nuestra terraza, cocteleria de |u_Jo y
un clasico a precio especial Jack’s Daniels!!
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DISFRUTA DE UNA COCTELERIA PENSADA PARATI

Espumosos ilimitados  para que puedas disfrutar,
ademas de musica en vivo y un ambiente acogedor

BADOS EN ALMACRUZ
EaDE 18:00 HRS.
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LO MEJOR DE NUESTRO PISCO C ENO

En nuestra terraza Almacruz junto a la plscma mdasica
y el mejor 2x1 en nuestra seleccion de piscos

$19 900 P/P

= 1"f)OMINGOS EN ALMACRUZ
~ DE 12:30'A16:00 HRS:

PARA TUS TARDES EN FAMILIA

En pleno centro de Santiago las meJorescrreparamones gastronomicas,
junto a la piscina y bebidas ilimitadas




