Mercredi 25 Decembre B i ‘ ’ '
Menu du midi de Noel TG T
VT 3,900 p par personne e B R

Seleclion de salades

Salade César au poulet grillé
Salade nigoise

Salade de pommes de terre
et surimi

Salade grecque

Salade de taboulé marocain
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Cornichons
Tomates cerises
' Olives noires et vertes
Feta
Poivron grillé a la flamme

Rouleau de poulet farci
Boeuf Bourguignon
Filet de vivaneau grillé
L ._:Accompagnen]ents chauds
| 'Riz amandine
' Pois a la Parisienne
Mousseline de patates douces
- Gratin de brocolis
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Maki rolls j japonals (Sushl Norl)

Sashimi de thon frais' , . - :
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.Sashimi de vivaneau - . %
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Thon tataki et sauce soja au ginggmbre

Baton de céleri

Radis
Batonnets de concombre
Tranches de poivron rouge
Feuilles de laitue

Desseils

Créme au caramel

Papaye poé .

Biche de Noél au chocolat
Mousse au chocolat noir et blanc

Brochettes de fruits frais
avec sauce ganache
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