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Tea Menú

Carta de Té
.

Cuando un artista pinta, emula al Creador de la Naturaleza.
Así como la naturaleza forja lo más increíble en la vida, 

el artista plasma en la tela los más bellos colores.
Del mismo modo, inspiramos nuestra carta de té en esos colores 

transformados por manos artesanas en deliciosos sabores, 
extraídos de nuestra tierra y de la del más allá. 

Naturaleza y Artista se aunaron para deleitar su paladar, 
refrescar los sentidos y serenar el espíritu.

 Kakuzo Okakura, Maestro de Té

�



Cafés Art
.

� Capuccino Mocha................................. $ 180
Café, Chocolate Caliente y Espuma de Leche

� Capuccino Saborizado........................... $ 180
Café, Leche y Dulce de Leche ó Miel

� Capuccino con Licor.............................. $ 220
Café, Chocolate Caliente y Licor de Mente

� Café con Licor....................................... $ 220
Café con Licor de Cacao
Café con Baileys

� Café Irlandés.......................................... $ 220
Café, Crema y Whisky

�

Café Clásicos
.

� Café......................................... $ 100
� Café Americano....................... $ 100
� Café Doble.............................. $ 130
� Café Espressarte en cápsulas....... $ 130
� Capuccino Italiano................ $ 1150
Café, Leche y Espuma de Leche

� Chocolate................................ $ 130

�



Bebidas
.

� Agua Mineral......................................... $ 100
� Gaseosas................................................. $ 120

� Cerveza Corona..................................... $ 150
� Cerveza Patagonia.................................. $ 180
� Cerveza Wesley Golden-Porter-Scottish.. $ 230

�

Bebidas Naturales
Realizados con frutas naturales de estación.

Pueden ser simples o combinados, en base de agua o leche.

.

� Jugos...................................................... $ 150
� Licuados Simples.................................... $ 170
(Hasta dos frutas)

� Licuados Simples.................................... $ 190
(Más de dos frutas)

Té en Hebras $150
.

�  Earl Grey. Té Negro proveniente de China, India y Ceylón con 
aceite de bergamota de la Isla de Sicilia.

Delicado y Reconfortante.
Recomendamos reposar 3 minutos 

�  English Breakfast. Té Negro de China, Ceylón y Assam. 
Fuerte y aromático, de gran cuerpo, y flavour. 

Ideal para comenzar el día. Delicioso con leche fría.
Recomendamos reposar 3 minutos

�  Pinceladas de Jengibre. Té Negro con trocitos de jengibre.
Infusión de sabor especiado y aromático.

                                    Recomendamos reposar 5 minutos 

�



Té en Hebras $150
.

�  Blend El Casco. Té rojo de África, condimentado con flores 
de sauco y frutos rojos de la Patagonia. Intenso y frutado.

Ideal para la pattiserie muy dulce.
Recomendamos reposar 5 minutos 

�  Jardín de Cerezos. Té rojo con trocitos de cerezas.
Muy sabroso y aromático.

Recomendamos reposar 5 minutos

�

Té en Hebras $150
.

�  Federal. Blend after dinner realizado con hierbas autóctonas de 
7 provincias de Argentina. Yuyo del Inca, poleo y pétalos de rosa.

Gran aroma y sabor. Infusión relajante y digestiva.
Recomendamos reposar 5 minutos 

�  Verde. Té verde de la provincia de Misiones.
Ideal para acompañar postres y tortas.

Recomendamos reposar 5 minutos

�  Verde Vainilla. Té verde de la provincia de Misiones. Hebras 
trozadasa mano con recuerdos de vainillas del Caribe. Aromática y 

relajante. Ideal para las tardes.
                                    Recomendamos reposar 5 minutos 

�  Toques de Sol. Té verde con cáscaras de naranjas. Destaca su 
aroma en combinación con la fuerza de la cáscara del cítrico.

                                    Recomendamos reposar 5 minutos 

�



Té en Hebras $150
.

�  Azafrán. Té amarillo del sur de China, de la variedad Huan 
Da Cha con flores de jazmín. Infusión clara y transparente.

Ideal a toda hora.
Recomendamos reposar 5 minutos 

�

Patisserie
.

� Alfajorcitos ........................................................ $ 110
� Scones con Dulces Regionales ............................. $ 130
� Medialunas......................................................... $ 110
� Tostadas con Dulces Regionales........................... $ 130
� Pepas................................................................... $ 100
� Madeleine........................................................... $ 120

�

� Mini degustación de Tortas................................ $ 520

�

� Torta El Casco.................................................... $ 360
(Bizcocho de Chocolate, Pralineé de Avellanas y Baño de Chocolate)

� Crumble de Manzana......................................... $ 330
� Pie Bruleê de Maracuyá...................................... $ 330

�



Sándwiches

.

� Ternera, Pepinillos y Cebollas Encurtidas, Aioli de Ajos Asados 

en Baguette con lechuga ............................................................ $ 520

� Jamón Crudo, Rúcula y Boconccinos en Pan Blanco............. $ 420

� Tostados de Jamón y Queso - Con Chips de papa................. $ 310

� Trucha Ahumada, Palta, Queso Crema y Alcaparras en Pan Integral ......... $ 520

�

� El Casco: ............................................................................... $ 540
(Pollo Cocido en Vino Dulce, Queso de Cabra Gratinado, 
Rúcula, Tomates Secos y Mostaza Dijón en Pan de Campo.)

�

Té El Casco $1050

Café Expresso ó Té en hebras a elección
Jugo de Naranja

Alfajorcitos de Dulce de Leche
Madeleine

Medialunas Dulces y Saladas
Scones Clásicos

Mini Sándiwich de Jamón Crudo,
Rúcula y Bocconcinos

Tostadas con variedad de Dulces Regionales 
y Mini Degustación de Tortas

Té El Casco para 2 personas: $1790
�

Té Del Nahuel $850
Café Expresso ó Té a elección

Jugo de Naranja
Alfajorcitos de Dulce de Leche

Macarrones
Madeleine 

Scones Clásicos
Mini Sándiwich de Jamón Crudo,

Rúcula y Bocconcinos
Tostadas con variedad de Dulces Regionales

Cuadrado Dulce
Té Del Nahuel para 2 personas: $1390


