
 

Deklaration / declaration 
 

Geflügel CH; Kalb CH; Rind Argentinien; Lachs GB; Wolfsbarsch CH; Crevetten Vietnam 

chicken CH; beef Argentina; veal CH; salmon Great Britain; sea bass CH; prawns Vietnam 

                                     

 

“Grüezi” in unserem Restaurant Splügenschloss 
 
 

Unser Küchenteam verarbeitet marktfrische saisonale Schweizer und internationale Produkte zu 
innovativen Köstlichkeiten auf hohem Niveau. 

 
Genießen Sie in entspannter und privater Atmosphäre unsere Gerichte und lassen Sie sich Ihr Dinner 

mit harmonisierenden Weinen aus dem Hause Landolt und Zweifel begleiten. 
 

Die Atmosphäre im Restaurant Splügenschloss verbindet historische mit modernen Elementen und 
schafft so eine Atmosphäre zum Wohlfühlen. 

 
Wer möchte, lässt einen anregenden Tag in unserer Bibliothek, an der Bar oder im Sommer auf 

unserer sonnigen Terrasse in Ruhe ausklingen. 
 

Wir wünschen „en guete“! 
 

 
“Grüezi” at our Restaurant Splügenschloss 

 
 
 

Our kitchen team turns fresh seasonal Swiss and international classics into innovative and culinary 
delicacies on a high level. 

 
Enjoy our dishes in a relaxed and private atmosphere and choose the suitable wine from the Zweifel 

and Landolt winery. 
 

The atmosphere at the Restaurant Splügenschloss combines both historic and modern elements and 
creates a comfortable atmosphere. 

 
Relax in our private library after an exciting day or enjoy the summer on our sunny terrace during 

the summer month. 
 

We wish „en guete”! 
 
 
 

Öffnungszeiten / opening hours 
 

Montag – Freitag 
monday-friday 

11.30 Uhr bis 14.00 Uhr 
18.30 Uhr bis 22.00 Uhr 

 
Samstag & Sonntag 

saturday & sunday 
geschlossen  

 closed 

 
 



 

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mehrwertsteuer 
All prices in Swiss francs (CHF), including VAT 

 

 
 
 

Vorspeisen / Starter 
 
 
ALDEN  Salat         CHF 17.00 
Grüne Blattsalate an dunklem Balsamico Dressing mit Tomate,  
Gurke und Croutons 
 
ALDEN salad 
Green salad leafs with dark balsamic vinegar, tomatoes, cucumber and croutons   
  

Caesar Salat            CHF 23.00  
Lattich mit Caesar Dressing, Parmesan, Tomate, Gurke,  
gekochtem Ei und Croutons             
 
Caesar salad 
Romaine lettuce with Caesar Dressing, Parmesan, tomatoes, cucumber, boiled egg and croutons 

 
Caprese          CHF 20.00 
Tomaten, Büffel Mozzarella und Basilikum Pesto      
 
Caprese 
tomatoes, buffalo mozzarella and basil pesto 
 
 
Rinds Carpaccio         CHF 28.00 
mit Parmesan, Rucola und getrüffelter Mayonnaise 
 
Beef carpaccio 
with parmesan, arugula and truffle mayonnaise  

         
 
Roastbeef Röllchen        CHF 28.00 
mit Sauce Tartar und kleinem Salatbouquet 
 
Roast beef rolls 
with Sauce Tartar and a small salad bouquet 
 
 
Tomatencreme Suppe        CHF 17.00 
mit Rahm und Croutons       
 
Tomato cream soup 
with cream and croutons 
 
 

 
   
 
 
 
 
 
 
 



 

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mehrwertsteuer 
All prices in Swiss francs (CHF), including VAT 

 
 

        
Hauptgänge / Main Disches 

 
Züri Geschnetzeltes        CHF 48.00 
Kalbsgeschnetzeltes in Pilzrahmsauce mit Butterrösti 
  

„Zueri Geschnetzeltes“        
Veal stripes served in creamy mushroom sauce  
with potato roesti         

 
Wiener Schnitzel vom Kalb       CHF 46.00 
mit Farmer Fries, Preiselbeeren und Rahm-Gurkensalat 
 
„Wiener Schnitzel“         
Bread crumbed veal steak with Farmer Fries,  
cranberries and creamy cucumber salad      

 
Argentinisches Entrecote       CHF 48.00 
mit Farmer Fries, buntem Gemüse und Café de Paris Butter   
 

Argentinian Entrecote 
with Farmer Fries, mixed vegetables and Café de Paris butter   

     
Gebratene Wolfsbarschfilets        CHF 44.00 
auf Parmesan Risotto und Erbsenpüree mit Randenschaum 
 

Fried fillets of sea bass  
served on parmesan risotto and pea puree with beet root foam   

 
Pilz Risotto          CHF 36.00 
mit Schmortomaten und Rucola 
 

Mushroom risotto  
with braised tomatoes and arugula       

 
Dies ist ein vegetarisches Hauptgericht. This is a vegetarian main dish. 

 
 
Dessert / dessert 

 
NY Cheesecake         CHF 15.00 
mit fruchtiger Erdbeer-Sauce 
 
NY Cheesecake  
with fruity strawberry sauce  
 
 
Frischer Fruchtsalat        CHF 12.00 
mit erfrischendem Sorbet 
 
Fresh fruit salad 
with home made ice cream or sherbet            
     

 
 
 



 

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mehrwertsteuer 
All prices in Swiss francs (CHF), including VAT 

 
 
 

Bier / beer 
 
Appenzeller Herrgöttli 20 cl      CHF 4.50 
Appenzeller Herrgöttli Panache 20 cl      CHF 4.50 
Appenzeller Quöllfrisch 30 cl      CHF 6.00 
Appenzeller Quöllfrisch 50 cl      CHF 8.50 
Appenzeller Panache 30 cl      CHF 6.00 
Appenzeller Panache 50 cl      CHF 8.50 
Appenzeller Leermond alkoholfrei 33 cl      CHF 6.50 
Züri hell 33 cl      CHF 7.00 
Heineken              CHF 7.00 
 
 

Soft Drinks 

 
Passugger oder Allegra 50 cl        CHF 7.50 
Passugger oder Allegra 80 cl                          CHF 12.00 
Coca Cola, light, zero 33 cl       CHF 6.50 
Rivella rot, blau, grün 33 cl       CHF 6.50 
Orangina 25cl       CHF 6.50 
Kräuter Eistee 30 cl       CHF 6.50 
Gazosa Limonade Zitrone 35 cl       CHF 7.50 
Red Bull 25 cl       CHF 8.50 
San Bitter 10 cl       CHF 7.00 
Gents Tonic 20 cl      CHF 6.50 
Gents Bitter Lemon 20 cl         CHF 6.50 
Gents Ginger Ale 20 cl       CHF 6.50 
Apfelsaft Schorle 33 cl       CHF 6.50 
Frischer Orangensaft 20 cl       CHF 8.00  
Ananassaft, Cranberrysaft 20 cl       CHF 7.00 
Grapefruit Saft, Apfelsaft 20 cl       CHF 7.00        

 
 

Heissgetränke / hot drinks 
 
Café Crème          CHF 5.50 
Espresso          CHF 5.50 
Espresso macchiato         CHF 6.00 
Ristretto          CHF 5.50 
Doppelter Espresso         CHF 8.00 
Doppelter Espresso macchiato        CHF 8.50 
Cappuccino          CHF 6.50 
Milchkaffee          CHF 6.50 
Latte macchiato         CHF 7.00 
Kännchen Ronnefeldt Tee        CHF 7.50 
Heisse / kalte Schokolade        CHF 6.00 
Heisse / kalte Milch         CHF 3.50 

 
 
 

 


