
Precio: 75,00€ IVA Incluido 

 

                          ‘Cocinar es el arte de crear algo delicioso para alguien más’ 

         Darren Bunn. Jefe de cocina La Escondida  

 

 

Navidad 
 

Copa de ‘mulled wine’ (vino caliente) 

**** 

Sopa de puerro y vino Riesling 

~~~~~~~~ 

Vieiras a la plancha 

 con confite de panceta de cerdo y manzana pochada 

~~~~~~~~ 

Sorbete de champagne rosado  

~~~~~~~ 

Ballotine de pavo 

relleno de albaricoques y castañas, servido con guarnición tradicional y salsa de 

vino tinto 

O 

Bacalao asado 

con chalotas, champiñones, tocino y col lombarda 

~~~~~~~~ 

Pera cocida en vino y canela 

Con puré de pera y  helado de canela 

O 

Pudín de Navidad  

con salsa de brandy inglesa 

O 

Selección de quesos  

con chutney y galletas saladas  

~~~~~~~~ 

Mince pies y café 

Platos vegetarianos disponibles bajo petición 

Bodega privada disponible para fiestas privadas 


