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Vorspeisen

Buchenholzgerducherter Hirschrohschinken an Apfel-Sellerie-Salat
Carpaccio vom Hirschkalb mit Gewiirzél und Parmesanflocken

Ravioli vom Hirsch mit pikantem Kiirbisragout als Vorspeise
als Hauptspeise

Wiirziges Beef Tartar mit Toast als Vorspeise
als Hauptspeise

Gebackene Blutwurstréder auf Blattsalat mit Krendip
Kéferbohnensalat mit Zwiebeln und Kiirbiskernél

Vogerlsalat mit warmen Erdépfeln und Kiirbiskernél
mit gebratenen Speckstreifen

Wildeinmachsuppe mit Bréselknédel

Feinschmeckermenii zur Wildzeit

Buchenholzgerducherter Hirschrohschinken
an Apfel-Sellerie-Salat
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Wildeinmachsuppe mit Bréselknédel
KK K K K

Zarter Hirschkalbsbraten in Preiselbeersauce mit

Semmelschnitten und Rotkraut
oder

Gebratene Regenbogenforelle (fast grdtenfrei)
auf Broccoli dazu Erddpfel

k ok K kK

Kiirbiskernparfait auf Apfelschaum

Mendiipreis 38,00
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Hauptspeisen

Gebratene Perlhuhnbrust auf asiatischem
Weinkraut dazu Schupfnudeln

Zarter Hirschkalbsbraten in Preiselbeersauce mit
Semmelschnitten und Rotkraut

Steak vom Hirschriicken mit Steinpilzkruste auf
Rotweinsauce dazu Erdépfelgratin

,Hirsch-Burger”
wirziges Hirschlaibchen im Sauerteigbrot mit
Apfel und Speck, dazu Potato Wedges

Gebratene Regenbogenforelle (nahezu grdtenfrei)
auf Broccoli dazu Erddpfel

Rosa gebratenes Wildschweinfilet auf
Pilzen in Rahm mit Kartoffelristi

Hausgemachte Erddpfelnudeln mit Hokkaidokdirbis

Tagliatelle mit Waldpilzsauce

Desserts
Kastanienreis mit Schokoladensauce
und Preiselbeeren
Ktirbiskernparfait auf Apfelschaum
Warmer Schokoladekuchen mit Vanilleeis

Zitronen Sorbet

Martini Gansl
von 28.0kt. bis 14.Nov.

um Vorreservierung
wird gebeten

19,80

21,50

29,00

17,50

18,90

25,00

13,50

12,80

6,50

6,80
7,20

4,80



