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Aperitivos navideños Xerta 
 

Tartar de anguila ahumada, manzana y tomate 
Tartar de anguila ahumada, manzana ácida y tomate. Crema de queso fresco 

a las finas hierbas y crujiente de comino 
 

Canelón semi-tradicional 
Canelón relleno “como siempre”, pero con toques de autor: bechamel de 
múrgulas, reducción de carne, piñones garrapiñados, con virutas de foie y 

galleta de parmesano crujiente 
 

Pollo de corral con relleno navideño 
Tierna carne de pollo de corral, rellena de trufa, orejones, ciruelas y frutos 

secos. Jugo de su propio rustido emulsionado con una infusión de romero. 
Jardín de micro verduras aliñado con aceite esferificado y de hierbas 

 
Mojito espumoso 

Pre-postre cítrico a base de ron, menta y limón en varias formas y texturas 
 

Tronco de Navidad 
Típico postre navideño, similar a un brazo de gitano recubierto de chocolate 

 
 

66€ por persona 
no incluye bebidas 

(mesa completa) 
 
 

 


