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MENU SUGERENCIA DEL CHEF 
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MENU SUGERENCIA DEL CHEF   …………………………………………….. $ 35.000 
Pregunte en nuestro restaurante Mastranto el menú del día sugerido por el Chef 

COCTEL DE PESCADO   ……………………………………………. $12.000 
(100gr de pescado blanco con leche de tigre, cebolla, cilantro, apio, naranja, lulo, pimentón, 
galletas de soda.) 
 

CEVICHE TIPO PERUANO ……………………………………………. $15.000 
(100 gr camarón marinados con leche de tigre cebolla morada, pimentón, cilantro, tomate 
concasé, maíz tostado) 
 

CREMA DE TOMATE …………….……………………………… $12.000 
(Acompañado con crotones y queso) 
 

CREMA DE CHAMPIÑONES …………….……………………………… $ 9.000 
(Acompañado con crotones y queso) 
 

CREMA DE POLLO ……………………………………………. $ 9.000 
(Acompañado con crotones y queso) 
 

SOPA DEL DIA ……………………………………………. $ 8.000 
 
DEDITOS A LA INGLESA ……………………………………………. $ 15.000 
(80 gr de queso mozzarella cortado en tiras y apanado con galletas ducales con salsa a 
base de tomates aromatizados con albahaca) 
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PECHUGA EN SALSA DE CHAMPIÑONES Y 
AJO TOSTADO 

………………………... $ 20.000 

(250 gr de pechuga asada, servida con salsa de champiñones acompañada de pure de 
papa y ensalada fresca) 
 

PECHUGA A LA MILANESA ………………………... $ 20.000 
(250 gr de pechuga apanada acompañada de papa criolla, melón, papaya, piña y sour cream) 
 

FANTASIA DE POLLO …………….………….. $ 20.000 
(250 gr de pechuga asada servida con salsa blanca jamón y queso fundido acompañado 
ensalada y papa criolla) 
 

FILETE DE CERDO EN SALSA DE PIÑA …………….………….. $ 26.000 
(250 gr de lomo de cerdo servido con salsa de piña jamón y queso acompañado de papa 
criolla y ensalada) 
 

STEAK DE CERDO EN TERIYAKI DE LULO ………………………... $ 27.000 
(250 gr lomo de cerdo servido con salsa teriyaki de lulo acompañado verduras wok y papa 
criolla) 

MILANESA DE CERDO APANADA CON PAN 
DE ARROZ 

………………………... $ 26.000 

(250 gr de cerdo apanado con pan de arroz acompañado de pure de papa, melón, papaya 
y piña sour cream) 
 

ESCALOPES DE LOMITO EN HOGO DE 
CHAMPIÑON  

………………………... $ 34.000 

(200 gr lomo res en corte delgado servido con hogo de champiñon acompañado de rodajas 
de papa y ensalada) 

LOMITO EN SALSA DE PIMIENTA Y 
PALMITOS 

………………………... $ 34.000 

(200 gr lomo de res servido con salsa de palmitos acompañado de pure de papa con finas 
hierbas y ensalada) 
LOMO SALTADO ………………………... $ 35.000 
(200 gr lomo de res saltado con verduras y aguardiente servido sobre cama de arroz y 
papa crocante) 
 

ENTRECOTE POMODORO ………………………... $ 30.000 
(250 gr de chata asada servida con salsa pomodoro acompañada de spaghetti al ajo y 
verduras wok) 

ENTRECOTE DE LA CASA ………………………... $ 30.000 
(250 gr de chata servida con cebolla confitada de vino y plátano maduro acompañado 
 papa criolla, ensalada) 
   



 

PESCADOS 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

PASTAS Y ARROCES 

 

 

 

 

 

TRUCHA AL AJILLO Y LIMON ………………………... $ 30.000 
(250 gr de trucha en salsa blanca de ajo y limón acompañada de patacón, arroz y ensalada 
fresca) 
 

TRUCHA MEUNIERE ………………………... $ 28.000 
(250 gr de trucha en salsa a base de mantequilla ajo y perejil acompañado de patacón, arroz 
y ensalada) 
 

BAGRE A LA TARTARA DE NARANJA …………….………….. $29.000 
(300 gr de bagre en salsa tártara de naranja acompañado de patacón arroz y ensalada) 
 

BAGRE A LA RIOJANA …………….………….. $ 30.000 
(300 gr de bagre en salsa riojana acompañado de patacón arroz y ensalada) 
 

MOJARRA FRITA ………………………... $ 30.000 
(mojarra de 600 gr acompañada de patacón arroz y ensalada) 
 

CACHAMA ………………………... $ 28.000 
(cachama de 600 gr acompañada de patacón arroz y ensalada) 
 

CAZUELA DE AMARILLO A LA MONSEÑOR
  

………………………... $ 45.000 

 

  Niño Adulto 

SPAGHETTI BOLOGNESA ………………………...... $ 18.000 $ 24.000 
 

SPAGHETTI DE POLLO ………………………...... $ 18.000 $ 24.000 
 

ARROZ THAI DE CARNES …………….…………………………. $25.000 
(arroz salteado con cebolla, zanahoria, apio, pimentón, zukini, brócoli, coliflor, raíz china, 
soya, pollo, res y cerdo) 
 

ARROZ THAI DE CAMARONES …………….…………………………. $ 28.000 
(arroz salteado con cebolla, zanahoria, apio, pimentón, zukini, brócoli, coliflor, raíz china, 
soya y camarón) 
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VEGETARIANA 

 

 

 

 

 
 

 

 

SANDWICH DE POLLO Y CHAMPIÑONES ………………………... $ 21.000 
(150 gr de pollo desmechado con salsa blanca y champiñones servido sobre croissant y 
papa francesa) 
 

SANDWICH DE PECHUGA GRILLE ………………………... $ 17.000 
(150 gr de pechuga montado sobre pan molde lechuga, tomate, aguacate, aceituna, queso 
y papa francesa) 
 

STEAK SANDWICH …………….………….. $21.000 
(120 gr lomo de res con lechuga, tomate, huevo frito, jamón, queso y papa francesa) 
 

CLUB SANDWICH …………….………….. $ 20.000 
(150 gr de pollo con lechuga, tomate, jamón, queso, huevo frito, tocineta acompañado de 
papa francesa) 
 

SANDWICH DE ATUN ………………………... $ 23.000 
(100 gr de atún con cebolla, aguacate, mayonesa, maíz tierno, huevo, aceituna, pan 
croissant y papa francesa) 
 

   
 

HAMBURGUESA VEGETARIANA …………….…………………………. $15.000 
(hamburguesa de lenteja sobre pan con lechuga, tomate, pepinillos, aguacate, cebolla, 
pepino y papa francesa) 
 

ENSALADA ARCOIRIS …………….…………………………. $ 16.000 
(mezcla de lechuga, tomate, zanahoria, mazorca, mango, plátano, berenjena, quinua, 
champiñón, pimentón y vinagreta) 
 

TALLARINES AL POMODORO Y 
CARVE 

…….…………………………………. $ 12.000 

(tallarines de arroz servido con salsa pomodoro, ajonjolí, quinua y carve) 
 

ARROZ A LA CRIOLLA CON 
FRIJOLES 

…….…………………………………. $ 20.000 

(arroz con hogo criollo y frijoles, plátano maduro, carve, aguacate, cebolla, tomate,  
quinua y champiñón) 
 



 

 

ENSALADAS 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ENSALADA DE ATUN Y CALAMAR ………………………... $ 24.000 
(mezcla de aguacate, lechuga, tomate cherry, hierbabuena, apio, cebolla, palmitos, 
manzana, atún y calamar) 
 

ENSALADA CON POLLO GRILLE ………………………... $ 20.000 
(mezcla de melón, piña, lechuga, tomate, coliflor, brócoli, almendra, aceitunas, pechuga grille 
y vinagreta de yogurt) 
 

VEGETALES AL WOK CON CERDO 
AGRIDULCE 

…………….………….. $24.000 

(cebolla, zanahoria, apio, pimentón, sukini, brócoli, raíz china, coliflor y cerdo salteado con 
soya naranja y vinagre con ajonjolí) 
 

ENSALADA PIEDEMONTE LLANERO …………….………….. $ 25.000 
(lechuga, tomate, mango, aguacate, piña caramelizada, queso campesino y tempura de 
tilapia) 

   
 



 

PARRILLA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BABY BEEF …………….…………………………. $32.000 
(280 gr de lomito al grill acompañado ensalada fresca, cascos de papa crocantes y salsa 
sour cream de albahaca) 
 

CHURRASCO …………….…………………………. $ 32.000 
(350 gr de lomo ancho al grill acompañado ensalada fresca, cascos de papa crocantes y 
salsa sour cream de albahaca) 
 

BIFE CHORIZO …….…………………………………. $ 32.000 
(300 gr lomo ancho al grill acompañado ensalada fresca, cascos de papa crocantes y salsa 
sour cream de albahaca) 
 

CHULETÓN …….…………………………………. $ 32.000 
(350 gr chuletón de cerdo al grill acompañado ensalada fresca, cascos de papa crocantes y 
salsa sour cream de albahaca) 
 

COSTILLA DE CERDO …….…………………………………. $ 35.000 
(400gr costilla de cerdo al grill acompañado ensalada fresca, cascos de papa crocantes y 
salsa sour cream de albahaca) 

 
SUPREMAS DE POLLO BBQ …….…………………………………. $ 28.000 
300 gr pechuga de pollo al grill acompañado ensalada fresca, cascos de papa crocantes y 
salsa sour cream de albahaca) 
 

PICADA DE LA CASA …….…………………………………. $ 35.000 
(100 gr de res 100 gr de cerdo 100 gr de pollo un chorizo dos empanadas papa criolla 
plátano verde) 
 

EMPANADAS CASERAS 3 UND …….…………………………………. $ 8.000 
 



 
POSTRES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BROWNIE CON HELADO Y BANANO 
FLAMBEADO 

………………………... $ 12.000 

 
 

FLAN DE CARAMELO ………………………... $ 12.000 
 

FRESAS CON CREMA Y AREQUIPE DE 
AMARETTO 

…………….………….. $15.000 

 

BIZCOCHUELO SIETE CUEROS …………….………….. $ 12.000 
 



 
BEBIDAS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
VINOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

JUGOS NATURALES EN AGUA (FRESA, 
GUANABANA, MORA, MARACUYA, LULO, 
MANGO) 

………………………....... $ 5.000 

 

JUGOS NATURALES EN LECHE (FRESA, 
GUANABANA, MORA, MARACUYA, LULO, 
MANGO 

………………………....... $ 6.000 

 

LIMONADA NATURAL …………….…………….. $ 5.000 
LIMONADA CITRICA …………….…………….. $ 7.000 
LIMONADA CEREZADA …………….…………….. $ 8.000 
AGUA SIN GAS …………….…………….. $ 5.000 
AGUA CON GAS …………….…………….. $ 6.000 
GASEOSA 400 …………….…………….. $ 6.000 
SODA …………….…………….. $ 3.000 
GATORADE …………….…………….. $ 8.000 
RED BULL …………….…………….. $ 11.000 
CERVEZA NACIONAL …………….…………….. $ 6.000 
CERVEZA CORONA …………….…………….. $ 11.000 
   

BOTELLA DE VINO TINTO ………………………....... $ 90.000 
 

BOTELLA DE VINO BLANCO ………………………....... $ 90.000 
   

CASILLERO DEL DIABLO - FRONTERA DE CHILE - 120 SANTA RITA 
 


