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Ostion sobre puré de coliflor asada y emulsion de trufa.

Confit de pato con mango sobre chips de papas nativas.
Cancato de salmon con pastelera de choclo.

énhada

Centolla magallanica sobre triturado de papas al cilantro y sus dos salsas
Bouquet de lechuguillas en aderezo limon.

Pumern Jondo
Ravioles de zapallo camote con espuma de esparragos
y pil pil de puyes con camarones.

Segunde Faonde

Medallon de filete de ternero gratinado con queso de cabra.
Salsa de vino Carmenere. Acompanado de chancao de lentejas al oliva.

Pasthre

Parfait de avellanas con quinoa, galleta de vino y helado de leche nevada.
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Contactenos: +56 2 2360 4454 - contactenos@plazasanfrancisco.cl - plazasanfrancisco.cl



