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Vorspeisen

Buchenholzgeraucherter Hirschrohschinken an Apfel-Sellerie-Salat
Carpaccio vom Hirschkalb mit Gewlirzél und Parmesanflocken

Ravioli vom Hirsch mit pikantem Kiirbisragout als Vorspeise
als Hauptspeise

Wiirziges Beef Tartar mit Toast als Vorspeise
als Hauptspeise

Kaferbohnensalat mit Zwiebeln und Kirbiskernol

Vogerlsalat mit warmen Erdapfeln und Kirbiskernal
mit gebratenen Speckstreifen

Wildeinmachsuppe mit Broselknodel

Feinschmeckermenii zur Wildzeit

Buchenholzgeraucherter Hirschrohschinken

an Apfel-Sellerie-Salat
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Zarter Hirschkalbsbraten in Preiselbeersauce mit

Semmelschnitten und Rotkraut
oder

Gebratene Regenbogenforelle (fast gratenfrei)
mit Rahmspinat und Petersilkartoffeln
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Mousse au chocolate

Menupreis 34,80
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Hauptspeisen

Zarter Hirschkalbsbraten in Preiselbeersauce mit
Semmelschnitten und Rotkraut

Steak vom Hirschriicken mit Steinpilzkruste auf
Rotweinsauce dazu Erdapfelgratin

,Hirsch-Burger”
wirziges Hirschlaibchen im Sauerteigbrot mit
Apfel und Speck, dazu Potato Wedges

Gebratene Regenbogenforelle (nahezu gratenfrei)
auf Broccoli dazu Erdapfel

Hausgemachte Erdapfelnudeln mit Kirbisgemise und Rahmsauce

Tagliatelle mit Waldpilzsauce

Desserts

Kastanienreis mit Schokoladensauce
und Preiselbeeren

Mousse au chocolate

Warmer Schockoladekuchen mit Vanilleeis
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