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Le vin en Sicile est un mode de vie,  

nombreux ont été les temps où l'eau se 
faisait rare dans l'île, mais jamais le vin! 
Ma famille produit de l’huile d'olive et 

du vin depuis plus de dix générations et 
encore aujourd'hui, mon père Nicola 

fait le sien, et nous avons beaucoup de 
plaisir à le boire, parfois  
même trop de plaisir!!! 

!
Selon des témoignages, mon grand-père 

«Nonno» Mariano prenait son petit 
déjeuner avec du vin et des biscuits, il 
buvait deux litres de son vin tout en 

travaillant la terre .... au lunch, il fallait 
avoir du vin bien sur, suivi de la siesta et 
après  il s'en allait de nouveau travailler  
la terre avec un autre deux litres de vin! 

!
Vous voyez mon Nonno  a dû passer 

par deux guerres mondiales et souvent 
la seule chose à boire ou à manger a été 

son propre vin et du pain. 
!

Aujourd'hui, grâce au travail acharné de 
Nonno et papa Nicola, nous pouvons 

profiter de cette vie confortable et 
partager cette liste de  

beau vin avec vous!  

Amusez-vous! 

Mario et Jasmine 



AL BICCHIERE/ VIN AU VERRE 

Blanc 

Pinot grigio, Barefoot / 8$ 

Vina Sol, Torres  / 7 $ !
Rouge 

Nero D’avola, Giagondi , Sicilie / 8$ 

Liberty School Cab. Sauvignon /11$ 

D E M I  B O U T E I L L E /  H A L F  
B O T T L E  

Blanc 
Kim Crawford / 21$  
Sauvignon Blanc, Nouvelle Zélande  

!
Chablis / 28$ 
Chardonay, William Fèvre, France 

!
Rouge 
Cabernet Sauvignon / 22$ 

J Lorh Seven Oaks Passo Robles, États Unis 

!
Pinot Noir /26$ 

Sherwood state, Nouvelle Zélande 

!
!
!

!

B I A N C O /  L E S  B L A N C S  

Madegrale bianco / $30 

Terre di Chieti 2012, Italie 

Kungfu Girl / $35 

Riesling, Washington State, 2012, États-Unis 

Campagnola / $39 

Pinot Grigio, Veneto, Italie 

Oyster Bay / $44 

Sauvignon Blanc, Marlborought, N-Zélande 

Matchbook / $46 

Chardonnay, JL Guigure, Californie, 2011 États-Unis 

Blue Mountain / $49.50 

Chardonnay, Okanagan, 2011 Canada 

Gustave Loentz / $56 

Riesling, alsace,2010 France 

R O S A T O /  L E  R O S É  

Domaine du Clos de L’isle / $41 

L’Éte en rose, Bécancour, Quebec  



R O S S O /  L E S  R O U G E S  

Madegrale Rosso / $30 
Terre di Chieti,Italie, 2012 

Mencià / $32 
Vaga Montan, Bierzo, Espagne, 2011 

Almuvèdre / $35 
Mourvèdre, Espagne 2012 

Passion / $36 
Grenache, Langa Calatayud, Espagne 2011 

Bergerac / $37 
Ch.Barouillet, merlot/ cab. sauv ,France,2009 

Château Bellevue Favreau/ $42 
Bordeaux ,France, 2010 

Candor / $43 
Merlot, Lot3, California, États-Unis 

When We Dance / $44 
Chianti, Toscana, Italie, 2012 

Ciconia / $45 
Alentejano, Portugal 2012 

Cahors / $45 
Malbec, Lannac Saint-Jean,France, 2009 

Château Vilatte / $46 
Bordeau Supérieur, France, 2009 

RockBare / $47 
Shiraz, McLaren Vale, Australie, 2011 

Parker Station / $48 
Pinot Noir, Central Coast, États-Unis, 2011 

Grayson Cellar / $49 
Cabernet Sauvignon, Californie, États-Unis, 2011 

McManis / $51 
Merlot, Californie, États-Unis, 2012 

Châteeau Rigaud/ $54 
Puisseguin, St-Emilion Bordeaux, France,2010 

Francis Ford Coppola / $55 
Cabernet Sauvignon, Californie, 2010 États-Unis 

Ripasso, Valpollicella DOC / $59 
Giuseppe Campagnola classico,Italie, 2011 

Colli Senesi / $60 
Chianti, Toscana  Italie, 2010 

Il Sasso / $61 
Carmignano DOCG, Toscana, Italie, 2010 

Croze Hermitage / $65 
Les Hauts Granites, J.Boutin,France, 2010  

Rosso di Montepulciano D E I / $65 
 DOC,,Abruzzo Italie 2011 

Amarone Giuseppe Campagnola / $88 
Amarone DOC, Venetie, Italie 2009 

Brunello di Montalcino / $102 
Potazzine Gorelli DOCG, Italie 2009 

Chateau Jean Faure / $126 
St-Émilion Grand Cru, France 2009 

Domaine Perrot-Minot / $130 
Vosne-Romane, Bourgogne, France 2011 

Barolo Elio Altare Ceretta Bricco / $185 
Barolo DOCG, Piedmont 2005 Italie


