
 

 

 

 

 

        Japanese Restaurant  

        KAZAHABA MENU 

 

風花会席 KAZAHANA COURSE DINNER  ￥6,300 

大人夕食券にてご利用頂けます。 Redeem with Adult Dinner Coupon 

 

先附 STARTER 

蟹と留寿都産⾧芋寄せ 生うに添え Jellied Crab and Yam Potato topped with Sea Urchin  

 

お椀 SOUP 

鱈白子と海老のお吸物  Japanese Clear Soup with Cod Fish Milt and Shrimp 

 

造里 SASHIMI 

三種盛り合わせ あしらい一式 Assorted 3 Kinds of Sashimi 

 

八寸 ASSORTMENT 

公魚の南蛮漬け 子持ち昆布 合鴨コンフィ 手まり寿し クリームチーズの西京漬 

Marrinated Deep-Fried Lake Smelt ・ “Temari” Sushi  

Wild Duck Confit ・ Herring Roe with “Konbu” Seaweed “Miso” Pickled Cream Cheese  

 

焼物 GRILLED 

根室産真鱈の西京焼き Cod Fish with “Miso”, “Saikyo” Style 

 

煮物 SIMMERED 

留寿都豚の角煮 ブルーベリーソース “Rusutsu” Pork with Soy Sauce, Blueberry Sauce 

  

食事 STARCH  

きの子の炊き込みご飯二年熟成小麦味噌の味噌汁 香の物 

 

Cooked “Hokkaido” Rice with Local Mushrooms,“Miso” Soup and Japanese Pickles 

甘味 DESSERT 

抹茶ムース “Matcha” Mousse 

羊蹄会席 YOTEI COURSE DINNER ￥12,100 

大人夕食券 ＋￥5,800 にてご利用頂けます。Redeem with Adult Dinner Coupon plus￥5,800 

 

先附 STARTER 

蟹と留寿都産⾧芋寄せ 生うに添え Jellied Crab and Yam Potato topped with Sea Urchin  

 

お椀 SOUP 

北海道産鱈白子のすり流し Japanese Style Cod Fish Milt Soup 

 

造里 SASHIMI 

季節の刺身盛り合わせ あしらい一式 Assorted Seasonal Sashimi 

 

八寸 ASSORTMENT 

公魚の南蛮漬け 子持ち昆布 合鴨コンフィ 手まり寿し クリームチーズの西京漬 

Marrinated Deep-Fried Lake Smelt ・ “Temari” Sushi  

Wild Duck Confit ・ Herring Roe with “Konbu” Seaweed “Miso” Pickled Cream Cheese  

 

強肴 ABALONE 

蝦夷鮑をお好みの調理法で （造里・酒蒸し・バター焼き） 

“Ezo” Abalone, Please Choose Favorite Cooking  (Sashimi ・ “Sake” Steam ・ Butter Saute) 

 

焼物 GRILLED 

大助とインカのめざめの射込み King Salmon and Local “Inka no Mezame” Potato 

 

煮物 SIMMERED 

鮟肝旨煮 なめこ卸し餡かけ Monk Fish Liver and Soy Sauce with Mushroom and Grated Radish Sauce 

  

食事 STARCH 

牛肉うどん “UDON” Noodles with Simmered Beef  

 

甘味 DESSERT 

抹茶ムース りんごシャーベット “Matcha” Mousse and Apple Sherbet 

 

  



 

お子様御膳 KIDS SET DINNER ￥3,780 

お子様夕食券にてご利用頂けます Redeem with Child Dinner Coupon 

 

刺身 SASHIMI 

二種盛り合わせ 2 Kinds Sashimi 

 

サラダ SALAD 

野菜サラダ  Vegetables Salad 

 

煮物 SIMMERED 

留寿都豚の角煮  ほうれん草添え Local Chicken with Soy Sauce and Spinach 

 

蒸物 STEAMED 

茶碗蒸し Steamed Savoury Egg Custard 

 

揚物 FRIED 

海老 ずわい蟹 野菜の天婦羅 Prawn, Snow Crab and Vegetables Tempura  

 

食事 RICE 

いくらと鮭フレークの小さい親子丼 Steamed Rice topped with Salmon Flakes and Salmon Roe 

 

デザート 

チョコレートアイス Chocolate Ice-Cream 

  

北海御膳 HOKKAI SET DINNER ￥6,300 

大人夕食券にてご利用頂けます。 Redeem with Adult Dinner Coupon 

 

小鉢 PETIT  DISH 

本日の小鉢 Today's Petit Appetizer 

 

蒸物 TEAMED 

茶碗蒸し Steamed Savoury Egg Custard 

 

北海丼 RICE  BOWL 

北海丼 (うに・いくら・蟹ほぐし身・牡丹海老) 香の物 味噌汁 

Sashimi Rice Bowl with Sea Urchin, Salmon Roe, Snow Crab, “Botan” Prawn served with “Miso” Soup 

and Japanese Pickles 

 

デザート DESSERT 

今日のデザート Today’s  Dessert 

 

 

黒毛和牛しゃぶしゃぶコース SHABU SHABU COURSE DINNER ￥9,680 

大人夕食券 ＋￥3,380 にてご利用頂けます。 Redeem with Adult Dinner Coupon plus￥3,38 0 

 

先附 STARTER 

蟹と留寿都産⾧芋寄せ 生うに添え Jellied Crab and Yam Potato topped with Sea Urchin  

 

造里 SASHIMI 

三種盛り合わせ あしらい一式 Assorted 3 Kinds of Sashimi 

 

しゃぶしゃぶ SHABU SHABU 

北海道産黒毛和牛ロース（180g) 野菜一式 Wagyu Beef from “Hokkaido” (180g) with Vegetables 

 

食事 STARCH 

うどん 又は 北海道産米 おぼろつきの白御飯 “UDON” Noodles or Steamed “Hokkaido”-Grown Rice 

 

甘味 DESSERT 

抹茶ムース “Matcha” Mousse 

  



 

 
 

 

 

  

 

 

 

 

 



 
  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ウェスティン ルスツリゾート 北海道虻田郡留寿都村泉川 133 TEL 0136-46-2111 

The Westin Rusutsu Resort 133 Izumikawa, Rusutsu-mura, Abuta-gun, Hokkaido  

TEL +81-136-46-2111 


