
A'LA CARTE MENU

Hladna predjela/Cold starters/Antipasti freddi

⦁ CARPACCIO OD TUNE / TUNA CARPACCIO / CARPACCIO DI 
TONNO…...50,00kn

      - rukola,karamelizirana soja,emulzija od citrusa i maslinovog ulja,

       lišće mlade cikle

- rocket salad, caramelised soya, citrus emulsion and brist olive oil, 
green beet leaves

- rucola, soia caramellata, emulsione di oli di Brist e agrumi, foglie 
di barbabietola

⦁ DUPLI CARPACCIO/ DOUBLE CARPACCIO/CARPACCIO 
DOPPIO…….70,00kn

- carpaccio od tune i sabljarke,emulzija voća i agruma sa 
maslinovim uljem,karamelizirana soja, lišće mlade cikle

- tuna and swordfish carpaccio,citrus fruit emulsion with olive oil, 
caramelised soya, green baby leaves

- carpaccio di tonno e pesce spada, emulsione di agrumi e olio 
d'oliva, foglie di barbabietola

⦁ PEČENA GOVEDINA/ROAST BEEF/ ROAST BEEF……………50,00kn
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- pečena mlada govedina,rukola,vinegrette sa ljutikom i šafranom

- roasted baby beef, salad, vinegrette made with shallot and 

saffron

- giovane manzo cotto, vinegrette di scalogno e zafferano

Topla predjela/Hot starters/Antipasti caldi

⦁ JUHA A LA „POLA“/ SOUP A LA „POLA“/ZUPPA A LA 
„POLA“…….30,00kn

- brancin, orada,maslinovo ulje

- seabass, sea bream, olive oil

- branzino, orata, olio d'oliva

⦁ RIŽOTO S KOZICAMA/ SHRIMP RISOTTO/RISOTTO CON 
GAMBERETTI
…………………………………………………………………………………………………90,
00kn

- rajčica, emulzija od citrusa i maslinovog ulja

- tomato, citrus and olive oil emulsion

- pomodori, emulsione di agrumi e olio d'oliva

⦁ RIŽOTO SA ŠAFRANOM/ SAFFRON RISOTTO/RISOTTO CON 
ZAFFERANO………………………………………………………………………………70,
00kn

- povrće sa žara,pesto,šafranova prašina
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- grilled seasonal vegetables, pesto, yellow dust

- verdure alla griglia, pesto, polvere di zafferano

⦁ DOMAĆI PLJUKANCI SA BOŠKARINOM/ HOMEMADE PASTA

WITH ISTRIAN OX BEEF/ PASTA FATTA IN CASA CON CARNE DI BUE 
E RUCOLA…………………………………………………………………………………… 
90,00kn

- Istarski boškarin „Gira Volta“, rukola, maslinovo ulje

- Istrian ox beef „Gira Volta“, rocket salad, olive oil

- Bovino Istriana „Gira Volta“, rucola, olio d'oliva

⦁ DOMAĆI PLJUKANCI SA TARTUFATOM/ HOMEMADE PASTA WITH 
TRUFFLES/ PASTA FATTA IN CASA AL 
TARTUFO………………………….90,00kn

-  Pljukanci s tartufatom, rukola, maslinovo ulje s tartufima

- Paste made of truffles, rocket salad, truffels olive oil

- Pasta con tartufo, rucola, olio d'oliva al tartufo

⦁ RAŽNJIČI OD KOZICA I LJGNJI SA BLITVOM I KRUMPIROM/ 
SKEWERS WITH SHRIMP AND SQUID/ SPIEDI DI GAMBERI E 
CALAMARI CON BIETOLE E 
PATATE………………………………………………………….………70,00kn

- Gamberi i lignje na ražnjiću, blitva s krumpirom, maslinovo ulje

- skewers with shrimp and squid, swiss chard and potoato, olive oil

- spiedini di gamberi e calamari, bietole e patate, oilo d'oliva

Glavna jela/ Main course/ Secondi piatti
⦁ HOBOTNICA „IN FORNO“ 2 OSOBE/ OCTOPUS „IN FORNO“ 2 

PERSON/ POLIPO „IN FORNO“ 2 
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PERSONE………………………………………………………………………………. 
140,00kn

- povrće na grilu, pečeni krumpir, maslinovo ulje
- grilled vegetables, baked potato, olive oil
- verdure alla griglia, patate, olio d'oliva

⦁ FIORENTINA NA GRILLU 0,8KG/ FIORENTINA ON GRILL 0,8KG/ 
FIORENTINA ALLA GRIGLIA 
0,8KG………………………………………………………………………………… 
Kg/300,00kn

- povrće na grilu, pečeni krumpir
- roasted vegetables, baked potatos
- verdure alla griglia, patate

⦁ LEŠO JUNETINA/ BOILED BEEF/ MANZO BOLLITO………………… 
70,00kn

- junetina kuhana u vakumu, pire od celera, krumpira i tartufa
- baby beef cooked in vacum, mashed celery, potato and truffles
- lesso di manzo cotto in vacum, pure di patate, sedano, tartufo

⦁ TELEĆA KOLJENICA/ VEAL SHANK/ STINCO DI 
VITELLO………………………….. 80,00kn

- konfitirana teleća koljenica, pire od batate i mrkve, vinegrette od 
brusnice
- veal shank, mashed batata and carrot, cranberry vinegrette
- stinco di vitello, pure di patate americane e carote, vinegrette di 
mirtillo
  rosso

⦁ BIFTEK S MUŠTARDOM/ BEEFSTEAK WITH MUSTARD/ FILETTO CON 
MOSTARDA……...............................................……………………………….. 
160,00kn

- pečeni krumpir, umak od muštarde
- mustard sauce, roasted potatos
- mostarda, patate al forno

⦁ BIFTEK U ZELENOM PAPRU/ BEEFSTEAK WITH GREEN PAPER/ 
FILETTO AL PEPE 
…………………………………………………………………………………………………………
.. 160,00kn

- umak s zelenim paprom, pečeni krumpir
-  green paper sauce, roasted potato
- pepe verde, patate al forno

⦁ BIFTEK TARTUFATA/ BEEFSTEAK WITH TRUFFLES/ FILETTO AL 
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TARTUFO… 180,00kn
- umaku od tartufa, palenta s kaduljom
- truffles, polenta with sage
- tartufo, polenta alla salvia

Salate/ Salad/ Insalate
⦁ CESAR 

SALATA…………………………………………………………………………….70,00kn
- piletina, miješana salata, rajčica, dresing
- grilled chicken, mixed salad, tomato, dressing
- pollo alla griglia, insalata, pomodori, ressing

⦁ MIJEŠANA SALATA……………………………………………………………………… 
25,00kn

- miješana salata, kratavac, rajčica, mrkva, emulzija od agruma s 
maslinovim uljem
- mixed salad, cucumber, tomato, carrot, citrus emulsion with 
olive oil
- insalata mista, cetriolo, pomodori, carota, emulsione di agrume 
con olio

Desert/ Desserts/ Dolci
⦁ CRUMBLE OD JABUKE S DOMAĆIM SLADOLEDOM………………………….. 

25,00kn
- crumble s jabukom i domaćim sladoledom
- apple crumble with homemade ice cream
- torta di mele con gelato artigianale

⦁ ČOKOLADNA TORTA………………………………………………………………………... 
25,00kn

- chocolate cake
- torta al cioccolato

⦁ ČOKOLADNI FUDGE (15MIN)……………………………………………………………
50,00kn

- pečena čokolada s frapeom od bijele čokolade i domaćim 
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sladoledom
- baked chocolate, frappe of white chocolate with homemade ice 
cream
- fudge al ciococcolato con frappe di cioccolato bianco e gelato

⦁ CHEESECAKE……………………………………………………………………………………. 
25,00kn

- torta od sira s avokadom i limetom
- cheese cake with avocado and lime
- cheesecake con avocado e lime

⦁ COUVERT po osobi…………………………………………………………………………… 
10,00kn

- couvert per person
- coperto per persona
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