Weihnachtsmenii 2019

~Schwarzwald Tappas*

Wild-Frikadellen| Preiselbeeren
Enten-Rillette | eingemachte Pilze
Kasepralinen| Chutneys

Kirbis Creme Brilée
13,00€

*kk

Reh Consommeé | Sherry | Maultdschle
6,00€
Oder

Steinpilzcapuccino | Blatterteig Geback
6,00€

oder

Tomaten Essenz | Basilikum Nocken
6,00€

*kk

Variation von Schweinefilet im Krautermantel
Rahmsauce in Burgunder geschmortes Ochsenbéackle

gebackene Pastinaken | Spitzkohl | Kartoffel Gratin
22,00€

oder
~Seehof’s Fischtopf*
Forelle, Saibling, Zander, Steinbutt | Gemise | Tomaten | Flusskrebssud

Knoblauch Rostbrot im Pfannle serviert
24,00€

oder
,Falsche Jakobsmuscheln”

Sellerie | Blattspinat | getriiffelte Bandnudeln
18,00€

*kk

Christstollen Parfait | Lauwarme Zwetschgen
9,00€

Preis Meni: 44,00€




