
 

 

 

NOS ENTREES PETITES OU GRANDES (Our Starters) 
 

 

         Petite assiette – Grande assiette 

 

Assiette de Charcuterie (Plate of  cold cuts)    6€- 9€ 

 

 

Velouté de Légumes (Vegetable soup)     6€- 9€ 

 

 

Salade Végétarienne (Vegetarian salad)     6€- 9€ 

Salade verte, tomate, maïs, poivrons rouges, concombre, œuf dur 

(green salad, tomato, corn, red pepper, cucumber, boiled egg) 

 

 

Salade Vosgienne (Vosgian salad)      6€- 9€ 

Salade verte, lardons, œuf dur, croûton et crème 

(salad, bacon, cooking egg, bread and cream) 

 

 

Salade de saison (Season salad)                                 6€- 9€ 

 

 

Salade Gourmande (Greedy salad)                     16€ 

Salade verte, saumon fûmé, gambas, toast, chutney aux figues, foie gras, 

jambon fûmé italien 

(green salad, smoked salmon, prawn toast, fig chutney, foie gras, smoked 

ham and Italian) 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

NOS PLATS (Our dishes) 
 

 

 

 

Bœuf Bourguignon (Beef Bourguignon)      12€ 

 

 

 

Escalope de Poulet crème Champignons (Chicken Shrimp cream 
mushrooms)           12€ 
 

 

 

Tartiflette           13€ 

 

 

 

Rôti de Porc à la moutarde (Roast pork with mustard)   12€ 

 

 

 

Cuisse de Canard confite sauce Foie Gras (Duck leather sauce foie gras)

             16.50€ 

 

 

 

ACCOMPAGNEMENTS : Frites, Epinards, Pâtes, Riz, Artichaut Barigoule 

 

 

 

 

 



 

 

 

NOS POISSONS (Our Fish) 
 

  

Eventail de poissons sauce Beurre Blanc (Mix Fish)   18€ 

Saumon frais, moules, scampis et filet de Sole 

(Fresh salmon, mussels, prawns and filet of sole) 

 

Filet de Sole sauce Beurre Blanc       16€ 
 
 

NOS PATES (Our Pasta) 
 

Ravioles aux Cèpes sauce crème et Jambon italien (Ravioli with porcini 

sauce butter white and Italian ham.)      12.50€ 

 

Tagliatelles Carbonara         12€ 

 

Lasagnes Maison (Lasagne homemade)      12€ 

 

MENU ENFANT (Children's menu)  7€ 

 

Cordon bleu avec des frites (Cordon bleu with fries) 

1 boule de glace au choix (1 scoop of ice cream to choose from) 

1 boisson au verre (coca cola, ice tea, sirop, jus d’orange ou jus de pomme) 

Drink 1 glass (coca cola, ice tea, syrup, orange juice or apple juice) 

 

 

ASSIETTE DE FROMAGE (plate of cheese)    5€ 
 

 



 

NOS DESSERTS (Our desserts) 
 

 

 

 

TIRAMISU MAISON (Homemade Tiramisu)       5.50€ 

 

 

 

MOUSSE CHOCOLAT MAISON (Homemade Chocolate Mousse)   5.50€ 

 

 

 

CREME BRULEE  (Creme brulee)        5.50€ 

 

 

 

SALADE DE FRUITS                                                             5.50€ 

 

 

 

ASSIETTE GOURMANDE        7€ 

 

 

 

CAFE GOURMAND                                                                   8€ 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

NOS GLACES (Our Ice Cream) 
 

 

 

Pêche Melba            6€ 

2 boules vanille, 1 boule de fraise, pêche au sirop, coulis de fraise et chantilly 

Vanilla 2 balls, 1 scoop of strawberry, peach syrup, strawberry sauce and whipped cream 
 

Dame blanche           6€ 

3 boules de vanille, chocolat chaud, meringue et chantilly 

3 balls vanilla, chocolate, meringue and whipped cream 
 

Poire Belle Hélène           6€ 

2 boules vanille, 1 boule poire, poire au sirop, chocolat chaud et chantilly 

Vanilla 2 balls, 1 ball pear, pear syrup, and hot chocolate and whipped cream 
 

Coupe Noisetine          6€ 

1 boule de noisette, 1 boule de pistache, 1 boule de chocolat blanc, coulis caramel et chantilly 

Hazelnut 1 ball, 1 scoop of pistachio, white 1 ball of chocolate , caramel sauce and whipped cream 
 

Café Liégeois           6€ 

3 boules de café, café chaud, coulis de moka et chantilly 

3 balls coffee, hot coffee, mocha sauce and whipped cream 
 

Chocolat liégeois          6€ 

3 boules chocolat, chocolat chaud et chantilly 

3 chocolate balls, hot chocolate and whipped cream 
 

Nougat glacé           6.50€ 

Nougat glacé, coulis de fruits rouge et chantilly 

Iced nougat, red fruit coulis and whipped cream 
 

Coupe Colonel           8€ 

3 boules de sorbet citron et vodka 

3 scoops of sorbet and lemon vodka 
 

Coupe Jamaïque          8€ 

3 boules rhume-raisin et rhum 

3 cold -raisin and rum balls 

 

 

 



FORMULE COMFORT 19€ 

= Soirée Etape 79€ à 85€ 
 

Nos Entrées (hors salade gourmande) 

 

*** 

 

Bœuf Bourguignon 

Ou Escalope de Poulet crème champignons 

Ou Tartiflette 

Ou Rôti de Porc à la moutarde 

Ou Filet de Sole sauce Beurre blanc 

Ou Ravioles  aux cèpes sauce crème et jambon Italien 

Ou Tagliatelles Carbonara 

Ou Lasagnes Maison 
 

*** 

 
Dessert ou glace au choix 

HORS : Coupe Colonel & Jamaïque 

 

 

FORMULE DEGUSTATION  26€ 
= Soirée Etape 85€ à 92€ 

 
 

Nos Entrées  

 

*** 

 

Cuisse de canard confite sauce foie gras 

Ou Eventail de poissons sauce beurre blanc 

 

*** 

 

Dessert ou glace au choix (Dessert or ice cream choices) 


