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Il stube
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Vorspeisen

Gebratenes Fasanenbriistchen an Blattsalaten
Buchenholzgeraucherter Hirschrohschinken an Apfel-Sellerie-Salat
Geraucherte Entenbrust an Triffel Mayonnaise

Woirziges Beef Tartar mit Toast als Vorspeise
als Hauptspeise

Carpaccio vom Hirschkalb mit Gewlirzoél und Parmesanflocken
Kaferbohnensalat mit Zwiebeln und Kirbiskernol

Vogerlsalat mit warmen Erdapfeln und Kirbiskernol
mit gebratenen Speckstreifen

Cremesuppe vom Muskatkirbis

Feinschmeckermenii zur Wildzeit

Buchenholzgeraucherter Hirschrohschinken

an Apfel-Sellerie-Salat
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Zarter Hirschkalbsbraten in Preiselbeersauce mit

Semmelschnitten und Rotkraut
oder

Medaillons vom Butterfisch mit Kirbiskernkruste
an Krensauce dazu Paprikareis

% %k %k %k %

Preiselbeer Parfait mit Heidelbeerragout

Mendipreis 34,80

8,50
8,80
9,50

12,80
21,40

11,80
4,20

5,40
6,40

4,50




omear

I ytubea

WNilllclZelijt:

Hauptspeisen

In Speck gebratene Wildfasanenbrust mit
Rotkraut und Mandelballchen

Zarter Hirschkalbsbraten in Preiselbeersauce mit
Semmelschnitten und Rotkraut

Gebackenes Rehschnitzel in Kiirbiskernpanier
mit Krauterreis und Preiselbeeren

Wiirziges Ragout vom Hirsch mit Butterspatzle

Medaillons vom Butterfisch mit Kiirbiskernkruste
an Krensauce dazu Paprikareis

Rosa gebratenes Hirschsteak mit Dorrzwetschkensauce,
Schupfnudeln und Kohlsprossen

Gegrillte Schweinemedaillons an
Pfefferrahmsauce und Erdapfelkroketten

Ravioli mit Hirschfllle in Steinpilzrahm und Cranberrys

Gebackene Gemiusepalatschinken an Krauterdip

Desserts
Kastanienreis mit Schokoladensauce
und Preiselbeeren
Preiselbeer Parfait mit Heidelbeerragout
Warmer Schokoladekuchen dazu Vanilleeis

Zitronen Sorbet

Martini Gansl
von 29.0kt. bis 16. Nov.

um Vorreservierung
wird gebeten
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