
 

 
 

 
Vorspeisen 

 

  
  

Geflügelleber- Praline an Sauce Cumberland 8,50 
  

Gebratene Riesengarnelen auf Blattsalat 12,80 
  

Carpaccio vom Rinderfilet mit Gewürzöl und Parmesanflocken 9,80 
  

                                  Würziges Beef Tartar mit Toast               als Vorspeise 
                                                                                                                 als Hauptspeise 

12,80 
21,40 

  

Käferbohnensalat mit Zwiebeln und Kernöl 4,20 
  

Vogerlsalat mit warmen Erdäpfeln und Kürbiskernöl,  
mit gebratenen Speckstreifen 

5,60 
6,80 

  

Cremesuppe vom Muskatkürbis 4,90 

 
 

Hauptspeisen 
 
 

 

„Surf and Turf“ 
Rinderfilet und Garnele mit Potatoe Wedges und Steak Sauce 

32,50 

  
Gebratene Medaillons von der Schweinelende mit Käse gratiniert 

an Rotweinsauce und Erdäpfelroulade 

17,80 

 

  
Wienerschnitzel vom Milchkalb mit  
Petersilkartoffeln und Preiselbeeren 

18,50 

  
Würziges Gulasch vom Hirschwadl mit Semmelknödeln 15,60 

  
Gebratenes Lachsforellenfilet auf  

Gurken-Dill-Sauce mit  Bandnudeln 

18,50 

  
Gefüllte Steinpilz-Nudel-Taschen in Petersilcreme 12,80 

 
 

 

Dessert  
  

Schokoladenmousse mit marinierten Himbeeren  6,80 
  

Kastanienreis mit Schokoladensauce und Preiselbeeren 6,50 

  

Warmer Schokoladekuchen mit Vanilleeis  6,80 
  

Zitronen Sorbet 4,50 

 
 
 
 
 

 

Sauvignon 

Blanc 

Kodolitsch 2018 

 € 4,90 
 

 

 
 



 
 

Feinschmeckermenü 
 

Gefüllte Steinpilz-Nudel-Taschen in Petersilcreme  
***** 

Cremesuppe vom Muskatkürbis  
***** 

Gebratene Medaillons von der Schweinelende mit Käse gratiniert 
an Rotweinsauce und Erdäpfelroulade 

oder 
Gebratenes Lachsforellenfilet auf  

Gurken-Dill-Sauce mit Bandnudeln 
***** 

Schokoladenmousse mit marinierten Himbeeren 
 

Menüpreis € 32,80 
 

 
 
 


