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MENU HLADNO TOPLI BIFE .
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" HLADNE JEDI

Marinirana tuna sashimi, érni sezam’ ..

KraSki prsut z olivami in olivnim prahom
‘ in gvakama marinirane alge

", Popeceni dimljeni tofu in karpaco buc¢k

. . . . .. Carpaccio mecarice z domacim mangovim catnijem
Srnina tefina, hrustljava divja solata z domacim .

cebulnim ¢atnijem . Mafinirana zelenjava s svezimi zelisci

Norveski losos s citrusi in svezimi diSavnicami

Anglesko peceni hrbet black angus-a
Terina dimljenega lososa

Pocasi zorjena racja prsa, popeceni
taroko pomarancni krhlji

Tatar dimljene soske postrvi s konkasejem
kumare in hrenova krema

JUHE

Jastogova juha in domaca prikuha

GLAVNE JEDI

Rizota s hobotnico in zorjenimi paradizniki
Fuzi s tartufi

Crna, zelena in rdeca le¢a s tofujem
in mladim porom

Pis¢ancji zvitek z mavrahi in pis¢ancji velute
Zarebrnice nizozemskega jagenjcka
z glaziranimi Salotkami

Goveji file v omaki ¢rnega oreha

File divjega prasicka s hrustljavo kruhovo
skorjico in brusnicno omako s portom

Kavijar zlate postrvi

Garnele z limetinim sokom in svezim Cilijem

marinadi

Hrustljavi gamberi in domaca pasijonkina majoneza

Sestavljene in presne solate vec vrst

Goveja juha

Pocasi zorjen file teletine z jurcki
Popeceni gamberi v sezam marinadi
Hrustljavi raki in azijska zelenjava

Svezi popecen file diviega brancina
in veloute jastogove omake

Divji file kovaca na Zaru s slastnim
pirejem ¢rnih tartufov

Kraljevi raki peceni na zaru s hladnimi omakami

Pisanica domacih prilog / 8-10 vrst

SLADICE IN SADJE

Creme brulee
Cokoladne tortice
Mango tortice

Pistacijeva zlozenka

SIRI

Jagodna torta
Presna borovniceva torta

Presna Pasjonkina torta

|zbrani mladi in starani Slovenski in tuji siri z orescki

HOTEL SLON

[115 EUR]

www.hotelslon.com | E-mail: sales@hotelslon.com | T: +386 1 470 1100




