Speisekarte

Willkommen & und guten Appetit
Bienvenue & bon appétit

Welcome & enjoy your meal
Benvenuto & buon appetito

[o6bpd noxanoBaTb 1 XOPOLLMIA anneTuT

Zaino Giovanni, Direktor Hotel Restaurant Derby & sein Team
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Kalte Vorspeisen — Entrées froides — Cold starters — XornoaHble 3aKkycku

Salat vom Buffet, gross / klein

Salade du buffet, grande / petite

Salad buffet, large / small

Canat-6ydet, 6onbLuas nopums / ManeHbkasi nopLms

Tomaten und Mozzarella
Tomates et mozzarella

Tomatoes and mozzarella cheese
TomaTbl C CbIpOM MoLapenna

Melone mit Rohschinken
Melon et jambon cru

Melon and raw ham

[biHg ¢ Mapmckon BeTYNHON

Walliser Teller, gross / klein

valaisanne, grande / petite

Platter Valaisanne style, large / small

Bannuiickoe accopTu, 6onbLuas nopumsi/ ManeHbkas nopLus

Trockenfleischteller, gross / klein

Assiette de viande séchée du Valais, grande / petite

Valais dry-cured beef, large / small

BsineHoe msico no-Bannuiicku, 6orbluas nopuyms/ MarneHbkasi mopLus

Raucherlachs, gross / klein

Saumon fumé, grande portion / petite portion

Smoked salmon, large / small

KomnyeHbIn nocock, bonbLias nopuusa/ maneHbkasi mopLuus

Carpaccio Derby, gross / klein

grande portion / petite portion

Carpaccio Derby, large / small

Kapnayumo «[epbu», 6onbluas nopums/ MmaneHbkas nopums

Crevetten-Cocktail
Cocktail de crevettes
Shrimp cocktail
KokTennb 13 KpeBeTok

Hors d’oeuvre Teller, gross / klein

d’oeuvre, grande / petite

Hors d’oeuvre dish, large / small

AccopTU 13 pasnuYHbIX 3aKycok, GonbLuas nopuus/ ManeHbkas nopLms

Géanseleber

Foie gras de Strasbourg

Goose liver from Strasbourg

®ya rpa - rycvHas nedeHb 13 Ctpacbypra

Kaviar Malossol (28 gr.)
Caviar Malossol (28 g)
ManoconbHas vkpa (28 r)

Terrine oder Pastete nach Derby Art
Terrine ou paté Derby

Derby terrine or paté

TeppuH unu kopanHoyka «depbu» ¢ HaunHKoOM

CHF 19.-/10.—

CHF 19.—

CHF 26.—

CHF 26.—/ 18.—-Assiette

CHF 26.-/18.—

CHF 30.—/21.—

CHF 22.—/ 17.—Carpaccio Derby,

CHF 19.—

CHF 26.—/ 18.—-Assiette de hors-

CHF 44.—

CHF 72.—

CHF 19.-



Warme Vorspeisen - Entrées chaudes — Warm starters — Fopsiune 3aKkycku

Bruschetta Derby
BpyweTtTa «Oepbu»

Schnecken an Krauterbutter 6 St. /12 St.

Escargots sauce au beurre aux fines herbes, 6 pieces / 12 pieces

6 / 12 snails with herb butter
Ynutkn, 3anpasneHHble MacrnoM ¢ 3eneHbio, 6 WTyk/ 12 wTyk

Uberbackene Auberginen
Paupiettes d’aubergines gratinées
Egg-plants gratinated
3aneyeHHble baknaxaHbl

Gebratene Scampi auf Saisonsalat
Scampis sautés sur lit de salade

Sautéed scampi on fresh salad
O6>apeHHble KPEBETKN CO CBEXMUM canatoM

Blatterteigkissen mit Pilzen

Feuilletés aux champignons

Flaky pastry pillows with mushrooms
MoayLweykn n3 crnoeHoro Tecta ¢ rpubamm

Walliser Kaseschnitte

CroQte au fromage a la valaisanne
Cheese on toast Valaisanne style
TocT ¢ cbipom no-Bannuncku

Suppen - Potages — Soups - Cynbl
Tagessuppe / Potage du jour / Soup of the day / Cyn gHs

Tomatensuppe / Soupe a la tomate
Cream of tomato soup / TomaTHbIl cyn-nope

Spargelcremesuppe / Creme d’asperges
Cream of asparagus soup / Cyn-niope 13 cnapxm

Gebundene Hummersuppe / Bisque de homard
Cream of lobster soup/ Kpem-cyn u3 no6crepa

Kirbiscremesuppe / Creme de potiron
Cream of pumpkin soup / ThIKBEHHbI Cyn-nope

Minestrone / Potage minestrone
Vegetable soup / OsowHon cyn «MyuHecTpoHe»

Fischsuppe / Soupe de poissons
Fish soup / PbiGHEIN cyn

Kraftbrihe mit Mark oder Ei

Consommeé a la moelle ou a l'oeuf

Clear soup with marrow or egg

[Mpo3payHbIv Cyn ¢ MO3roBOW KOCTOYKOM UMK SALIOM

Muschelcremesuppe / Creme de moules
Cream of mussel soup / Kpem-cyn 13 muamn

CHF 11.-

CHF 13.-/21.—

CHF 16.—

CHF 29.—

CHF 18.—

CHF 23.-

CHF 8.50

CHF 9.50

CHF 9.50

CHF 12.—

CHF 9.50

CHF 9.50

CHF 14.—

CHF 9.50

CHF 12.—



Kalbfleischgerichte - Viande de veau — Veal — TensituHa

Wienerschnitzel CHF 39.—-
Escalope de veau viennoise

Veal cutlet Vienna style

Tenaubs koTneTa no-BeHcku

Cordon Bleu CHF 46.—
Escalope de veau cordon bleu

Veal cutlet Cordon Bleu

Tensauybs kotneta KopgoH-bnto

Kalbssteak mit Morchelsauce CHF 49.—
Steak de veau sauce aux morilles

Veal steak with morel sauce

CTelk 3 TensTvHbI NOA COYCOM 13 CMOPYKOB

Dazu servieren wir Ihnnen Gemuse oder einen Salat vom Buffet sowie
Reis, Nudeln, Pommes frites, Kroketten oder Rosti

Servi avec légumes ou, salade du buffet et, au choix, riz, nouilles,
pommes frites, croquettes ou rosti.

Served with vegetables or a salad from the buffet, choice of rice,
noodles, French fries, croquettes or hash brown potatoes.

Ha rapHup nogaetcs Ha Bawwu BbIGop: oBoLM unu canat-6ydeT ¢ pucom,
nanwowu, kaptodenem dpu, KpokeTaMm Unn 3aneyeHbiM KapTodenem.

Spezialitdten des Hauses — Spécialités maison — ®upmeHHble 6rroaa

Kalbspiccata mit Safranrisotto CHF 39.—
Piccata de veau avec risotto au safran

Veal piccata with saffron risotto

MpsaHasa TensTuHa ¢ wadpaHoBbIM PU3OTTO

Kalbsleber venezianische Art CHF 39.—
Emincé de foie de veau a la vénitienne

Minced calf’s liver Venetian style

Py6neHas Tensiubsi neYeHb ¢ Nykom

Ziurcher Geschnetzeltes CHF 39.—
Emincé de veau a la zurichoise

Minced veal Zurich style

PybneHas TensituHa no-Litopuxcku

Saltimbocca mit Steinpilzrisotto CHF 39.—
Saltimbocca avec risotto aux bolets (cépes)

Saltimbocca with boletus mushroom risotto

Cantumbokka (CBMHUHA C NaBpOBbIM NIMCTOM) C pU30TTO U Benbinbamn

Reis Casimir CHF 39.—-
Riz casimir

Minced veal with curry sauce

PybneHas TensiTuHa nof coycom kappw

CHF 7.— Zuschlag einen Salat vom Buiffet oder Gemiise
CHF 7.— de supplément pour salade du buffet ou légumes
CHF 7.— Extra side salad or vegetables

CHF 7.— Canat-6yceT nnu oBoLLmM
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HOTEL-RESTAURANT DERBY  ztAMATT-SWITZERLAND

Schweine, Rind- Lammfleischgerichte & Wild
— Mets a base de viande de porc, de boeuf ,d‘agneau est

— Pork meat, beef meat, lamb meat and venison

— CBUMHMHa, roBsianHa n 6apaHuHa, urpbl

Schweinsfilet an Rahmsauce CHF 42.—
Filet mignon de porc a la creme

Filet mignon of pork with cream sauce

CBuWHOE hune MUHBOH MOA CIMBOYHBIM COYCOM

Entrec6te vom Rind Sauce nach Wahl CHF 46.—
Entrecote de boeuf sauce au choix

Sirloin steak choice of sauce

AHTpeKoT nof coycom Ha Baw Beibop

Pfeffersteak vom Rind CHF 46.—
Steak de boeuf au poivre

Pepper steak

Crelik, NpunpaBneHHbIN nepuem

Rindsfilet Sauce nach Wahl CHF 52.—
Tournedos de boeuf avec sauce au choix

Fillet steak choice of sauce

Crenk nog coycom Ha Baw Bbi6op

Chateaubriand Maison Béarnaisesauce ab 2 Pers.  Preise fiir 1 Person p.Pers CHF 52.—
Chateaubriand maison sauce béarnaise min. 2 pers. Price per Person

Double fillet steak Béarnaise sauce up to 2 pers.

[BoriHown cTelik nog coycom bepHes - 6rogo Ha ABomnx

Doppeltes Zwischenrippenstiick vom Rind ab 2 Pers.Preise fiir 1 Person p.Pers.CHF 46.—
Entrecote double de boeuf min. 2 pers. sauce au choix Price per Person

Double Sirloin steak up to 2 pers. Choice of sauce

[BoWHbIE CpeaHME roBsXbW PeBPBILLKM C COyCOM Ha BblOOp (4N ABYX 1 Gonee nepcoH)

Lammricken Derby ab 2 Pers. Preise fir 1 Person p.Pers CHF 46.—
Carré d’agneau a la provencgale min. 2 pers. Price per Person

Saddle of lamb in herb sauce min. 2 pers.

Cepnno arHeHka no-lMpoBaHcanbCcky Nog CoOycoM 13 3eneHu - 6rogo Ha ABOUX

Hirschfilet Steak an Estragon Sauce CHF 39. -
Filet de cerf avec sauce Estragon

Fillet steak venison with estragon sauce

CTelik n3 unemnHom 4actun ofneHsi C COyCoM 3CTparoH

Dazu servieren wir lnnen Gemiuise oder einen Salat vom Biiffet sowie
Reis, Nudeln, Pommes frites, Kroketten oder Rosti

Servi avec légumes ou salade du buffet et, au choix, riz, nouilles,
pommes frites, croquettes ou rosti.

Served with vegetables or a salad from the buffet, choice of rice,
noodles, French fries, croquettes or hash brown potatoes.

Ha rapHup nogaetcs Ha Baw Bbibop: oBowwm unu canaT-6ydeT ¢ pucom,
nanLwown, kaptodenem gpu, KpokeTamun UK 3anedyeHsiM KapTodenem.

Fondue Bourguignonne oder Chinoise 2 Pers. p.Pers.CHF 49.—
Fondue bourguignonne ou chinoise min. 2 pers.

Fondue Bourguignonne or Chinoise 2 pers.

®oHato BypruHboH unu LLnHyas — 6ntogo Ha gBoux



Fisch - Poisson — Fish — PbiGHble 6ntoaa

Frische Forelle nach Wahl

Truite du vivier au choix

Fresh trout (boiled, baked etc.)

Csexas copernb (oTBapHas, 3aneveHas v ap.)

Ganze Seezunge gebraten

Sole meuniére entiere

Sole meuniére in butter

Mopckon A3bIK )XapeHbli B Macre

Ganzer Steinbutt gediinstet
Turbot poché entier

Poached whole turbot
ManTtyc oTBapHON

Meeresfriichte Nantua

Gratin de fruits de mer a la Nantua
Sea food gratin Nantua

3anekaHka ¢ fapamu mops «HaHTya»

Seezungenfilets an Weissweinsauce

Filets de sole «bonne femme»

Sole fillets in white wine sauce

dune Mopckoro s3blka Nog CoycoM 13 6enoro BUHa

Lachs gediunstet an Zitronensauce
Saumon poché sauce au citron

Poached salmon with lemon sauce
OTBapHOW NOCOCH NOA MMMOHHBIM COYCOM

Eglifilet Mullerinnen Art
Filets de perches meuniere
Butter-fried perch-fillets

®une okyHsl )apeHoe B Macre

Wolfsbarsch nach mediterraner Art
Loup de mer a la mode méditerranéenne
Sea bass Mediterranean style

Mopckol BOJK NMo-cpean3eMHOMOPCKA

Beilagen: Salzkartoffeln, Reis, Nudeln oder Pommes frites. Dazu einen Salat vom Buffet: CHF 7.—
Servi avec pommes nature, riz, nouilles ou pommes frites. Salade du buffet supplément CHF 7.—

Served with: Boiled potatoes, rice, noodles or French fries. side salad CHF 7.—

Ha rapHup nogaetcsa Baww Beibop: oTBapHOM KapTodenb, nanwa unu kaptodens-ppu. Canat-6ydet: CHF 7.—
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CHF 32.—

CHF 45.—

CHF 45.—

CHF 36.—

CHF 35.—-

CHF 35.—

CHF 35.—

CHF 39.—
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Flambierte Gerichte — Mets flambés — Flamed dishes — Britofa Ha orHe

Rindsfilet Stroganoff 2 Pers. Preise fir 1 Person CHF 49.—-
Filet de boeuf Stroganoff 2 pers. Price per Person

Beef fillet Stroganoff style 2 pers.

BedctporaHos - 6rtogo Ha ABoux

Kalbsfilet flambiert 2 Pers. Preise fur 1 Person CHF 49.—
Filet double de veau flambé 2 pers. Price per Person

Veal fillet flame grilled 2 pers.

Tensybe dune Ha orHe - 6o Ha ABOUX

Kalbsnieren Provencal CHF 45.—-
Rognons de veau a la provencale

Calf's kidneys Provencale style

Tens4yby noykn no-fNpoeaHcanbcku

Geschnetzelte Kalbsleber Provencgale CHF 45.—-
Emincé de foie de veau a la provencale

Minced veal liver Provencale style

Py6neHasi Tensubs neveHb no-rfpoBaHcanbcku

Rindsfilet flambiert CHF 57.—
Filet de boeuf flambé

Fillet of beef flame grilled

[OBSKMIA CTEWNK XKapeHbIN Ha orHe

LammentrecOte flambiert CHF 44.—
Carré d’agneau désossé et flambé

Rack of lam flame grilled

dunen arHeHka

Scampi mit Curry oder nach Provencale Art CHF 52.—
Scampi a I'hawaienne ou a la provencale

Scampi Hawaien style or Provencale style

KpeBeTku no-laearicku unu no-fpoBaHcanbcku

Beilagen: Kroketten, Reis, Nudeln, Résti oder Pommes frites

Servi avec croquettes, riz, nouilles, rosti ou pommes frites

Served with: Boiled potatoes, rice, noodles, hash brown or French fries

Ha rapHup nogaetcsa Ha Baw BbIGOp: OTBapHON UIu 3aneyveHbli KapTodernb, pyuc, nanwa unm kaptodens-gpu.

Auf Vorbestellung / Sur commande / Order in advance / 3akaxuTte 3apaHee: Tel. Nr. 027/966 39 99

Kalbshaxe Derby Art ab 3 Pers. p. Pers CHF 47 .-
Jarret de veau a la Derby min. 3 pers.

Knuckle of veal Derby style min. 3 pers.

Tensayba ronswka «depbu» - 6moao Ha Tponx

Rindsfilet Wellington Art ab 2 Pers. p.Pers CHF 56.—
Filet de boeuf Wellington min. 2 pers.

Beef fillet Wellington min. 2 pers.

oBskbe hmne BennuHrToH - 6nogo Ha ABOMX



Spaghetti — Cnarettu

Festival 2 Pers. / Festival de spaghettis pour 2 pers. Preise fur 1 Person CHF 42.—

Four various kinds of spaghetti sauces 2 pers. Price per Person

dectuBans - YeTblpe pa3HblX coyca — 6nofo Ha ABouX

Carbonara / a la carbonara, oeufs et lardons
Carbonara, egg and bacon
Kap6oHapa — cnueku, 6eKoH 1 Ao

Napoli / & la napolitaine, sauce tomate
With tomato sauce
Hanonu — ¢ TomaTHbIM cCoycom

Arrabbiata / a l'arrabiata, sauce tomate et piments
With spicy tomato sauce
AppabuaTa — ¢ NpAHbIM TOMaTHbIM COYCOM

Aglio, olio e peperoncini / a lail, huile d’olive et piments
With garlic, olive oil and spicy red pepper
C 4eCHOKOM, ONIMBKOBbBIM MAcCroM W >Kry4uM KpacHbIM nepLem

Al Pesto / au pesto, basilic et huile d’olive
With garlic, basil and olive oil
C YEeCHOKOM, 6a3nnNMKoOM 1 ONIMBKOBBLIM MacrioM

Bolognese / a la bolognese, viande hachée et sauce tomate
With tomato and meat sauce
C TOMaTHbIM ¥ MSICHBIM COYCOM

Spinaci e aglio / aux épinards et ail
With spinach and garlic
Co wnnHaToM 1 YeCHOKOM

Vongole e pomodori / aux vongoles (coquillages) et tomates
With mussels and tomatoes / C muausamn n Tomatamu

Risotti — PusoTTo

Ai frutti di mare / aux fruits de mer
With sea food / C gapamn mops

All’olio di tartufo / a I'huile parfumée a la truffe blanche
With truffle oil / C TptodenbHbiM Mmacnom

Ai funghi porcini / aux bolets (cepes)
With boletus mushrooms / C epubamu

Mit Gemuse oder mit Safran
aux légumes ou au safran
with vegetables or saffron
C oowwamu unu C wadpaHom

Con Mozzarella e pomodori

a la mozzarella et aux tomates

With mozzarella cheese and tomatoes
C cbipom Mouapenna n Tomatamu

CHF 23.50

CHF 21.50

CHF 21.50

CHF 21.50

CHF 21.50

CHF 22.50

CHF 21.50

CHF 22.50

CHF 24.50

CHF 21.50

CHF 23.50

CHF 21.50

CHF 21.50



Pasta della casa — Pates maison

Penne all’arrabbiata

Penne aux piments et a la sauce tomate
Penne with spicy tomato sauce

MeHHe ¢ NpsiHbIM TOMaTHLIM COYCOM

Gnocchi alla Sorrentina

Gnocchis a la sorrentine, sauce tomate et mozzarella
Gnocchi with tomato sauce and Mozzarella

"HOYuYM c TOMaTHBLIM coycoM 1 cbipoMm Mouapenna

Lasagne al forno
Lasagnes au four
Baked lasagne
JlasaHbs

Fusilli alla Derby
Fusillis a la Derby
Fusilli Derby style
®ycunu Oepbun

Conchiglie al salmone
Conchiglies au saumon
Conchiglie with salmon

KoHuunbe ¢ nococem

Linguine Maitre d’hétel
Linguines sauce maitre d’hétel
Linguine maitre d’hotel style
NanrmH OT MeTpogoTens

Tortelloni panna e prosciutto
Tortellonis a la creme et au jambon
Tortelloni with cream and ham
TopTennoHU Co CrMBKAMU 1 BETYNHOMN

Flr unsere jungen Gaste - Pour nos jeunes hétes

Childrens dishes — [leTckoe MeHto

Simbas Menu

Chicken nuggets paniert, Pommes Frites / 2 Kugeln Eis
Nuggets de poulet, pommes frites, 2 boules de glace

Chicken nuggets, French fries / Ice cream

MeHto Cumbbi: XKapeHbii ubinneHok/ KapTodens-cpu / Mopox

Pocahontas Traum

Hornli mit Tomatensauce, / 2 Kugeln Eiscreme

Pates, sauce tomate, / 2 boules de glace

Pasta with tomato sauce, / Ice cream

MeuTta NokaxoHTac: MNMacTta ¢ TomatHbIM coycom/ MopoxeHoe

Pingu Teller

Fisch nuggets, Pommes Frites, 2 Kugeln Eiscreme

Nuggets de poisson, pommes frites, 2 boules de glace

Fish nuggets, French fries, Ice cream

Bntogo MuHry: PeibHble HarreTol/ KapTodenb-dpu/ MopoxeHoe

CHF 21.50

CHF 23.50

CHF 23.50

CHF 23.50

CHF 24.50

CHF 25.50

CHF 23.50

CHF 16.—

CHF 14.—

CHF 14.—
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HOTEL-RESTAURANT DERBY  zeamatr-switzeniano

Diverse Gerichte - Assiettes diverses — Different plates — Jpyrue 6noaa

Fitness Teller: Kalbsschnitzel grilliert, Gemuse CHF 33.—
Assiette fitness: escalope de veau grillée, légumes

Fitness platter: Grilled veal steak with vegetables

dutHec-ontogo: Tenaunin cTenk ¢ oBoLaMm

Geflugelgeschnetzeltes, Curry Sauce, Reis CHF 29.—
Emincé de volaille au curry, riz

Minced poultry with curry sauce, rice

Pybnenas gomaluHas nTvua nog CoycoM Kappy ¢ pycoM

Omeletten nach Ihrer Wahl CHF 19.—
Omelettes au choix

A choice of omelettes

OwmnerT Ha BbIGop

St. Galler Kalbsbratwurst mit Rosti CHF 19.—
Saucisse de veau de Saint-Gall, rosti

Veal sausage, hash brown potatoes

Tensuybs konbaca ¢ 3aneyYyeHbiv kapTodenem

Gegrillte Pouletbrust mit gemischten Gemiise CHF 29.—
Supréme de volaille grillé, choix de [égumes

Grilled chicken breast, mixed vegetables

dune LbINJIeHKa Ha rpune ¢ osowamu

Rumpsteak, Pommes frites, griine Bohnen CHF 33.—
Steak de boeuf, pommes frites, haricots verts

Rump steak, French fries, green beans

CrTelik roBsXXuii ¢ kaptodenem-pu 1 3eneHbiMm 606amm

Wiener Schnitzel, Pommes frites, grine Bohnen CHF 33.—
Escalope de veau panée, pommes frites, haricots

Veal cutlet Vienna style, French fries, green beans

Tensybs koTneTta no-BeHcku ¢ kapTodenem-ppu n 3eneHbimMu 6

Gemiseteller mit Salzkartoffeln CHF 17.—
Assiette de légumes, pommes nature

Plate of vegetables, boiled potatoes

Brtogo ¢ oBolamu 1 oTBapHbLIM kapTodenem

Beefsteak Tartare am Tisch zubereitet gross / klein CHF 46.—/ 36.—
Steak tartare préparé a votre table grande portion / petite portion

Steak tartare prepared at your table big / small
[oBsxuii cTerk TapTap, roToBUTCA Ha Ballem ctone, 6onbluas nopums/ maneHbkas nopums

FLEISCH HERKUNFT-VIANDE PROVENANCE-MEAT PROVENANCE
KALBSFLEISCH & SCHWEINEFLEISCH — Veau & Porc / Veal & Pork : Schweiz , Suisse , Switzerland

RINDSFLEISCH — Beeuf / Beef : Schweiz , Suisse , Switzerland / Stidamerika , Amérique du Sud , South America
POULETFLEISCH — Volaille / Chicken : Schweiz , Suisse , Switzerland / Siidamerika , Amérique du Sud , South America
LAMMFLEISCH — Agneau / Lamb : Neuseeland , Nouvelle-Zélande , New Zealand / Australien , Australie , Australia

WILDFLEISCH — Gibier / Venison : Schweiz , Suisse , Switzerland / EU
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