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Wnapeitn: % 0% %, I

Febackenes Kallshiies anf Slattsalat

Ctenlebepastete mit ’PM@%@&&

Cunpaccio aon der Ockisendeiried mit Finsestopfleber wnd ?&%m
Topfen-Spinatravioli in Sallechutten mit Fuomesan

(ng&a&é mit L ammleber and, 5/@@0%

Supper: & 66X
Klores Rondssuppertinit Fricrackododon KaspreShidbl
Cntenkraftsppod wit Fomiisonudelu andFrieSrackerd
?efmaéww%eé&cﬁ kaetaffelsupped mit Clips
Fische: & X, %
Lacliforelliligelatenauf Fochilgistt
Fauptopeisen: 5 6
Rellgesclinetseltes mit Cienschiwanmerl wd Eiergpity e

wd dm%um Tomaten
Wiener Backlukin mit Saluttelln

/6,00
/5,00
/3,00
/3,00
/3,00

/3,00

7,90
4,90
7,90

23,00

24,00

29,00

/6,50

26,00

/2,60



Febratene Buucnente it Blaukract, Bratapfel wod Sennelloidel 17,50
Gefillte “INAlelhials st mit Reis nd) Jowiise 13,00
&M/&M%M mit 6@%& 14,00
Gesclinetgelie Kallsleboomit frischion Wigjoran, @%MMW 19,00
@UM&&%@Z aane Scheinmat Petersilienerdiplel odFoniise 12,00
Gebackener Kallskapf nit Chdipfelsalat 13,00
Rondorfilet o gm?f%@wﬁ am%%mwm Endipfellraketten 27,00
Schinitte won den Ochlsenteiried mit RetweinssSe wdGenisegrist! 23,00
“Wiener Beinfleiscll con Wiastrond wit Ristedipfel wd Somellbien 11,00
7%% mit Rsterdipfel, SclonittlaucksaSe wd Apfellren 16,00

EW@@&Z il Veltlinernaut 11,00

Kistellee 35 o@ ¢

Dessot: = 0% 5 W

Lelbluchenas wnd Furfait m%%m&uwzf@m%w%m 7,00
Freistes Schokolademas mit Birvenkimpatt and Xarameleis 7,00
Wianillenkidel in Briselhutter 7,00
Topfor Manillenstrudel asf Vinilless/5e 450
M sbintarte mit Frucktrister M&%@z 3,20
Apfelstudelmet Mardellplitter 5%/% 3,20

Weilinacktskeks



	Käseteller 7,50

