
  Aigen, am 4/ Dezember 2017
Vorspeisen:                
Tatar vom Kalbsfilet und Steinpilzen  und Parmesanchips 16,00
Gebackenes Kalbsbries auf Blattsalat 15,00
Entenleberpastete mit  Preiselbeergelee 13,00
Carpaccio von der Ochsenbeiried mit Gänsestopfleber und  Pilzen 13,00
Topfen-Spinatravioli in Salbeibutter mit Parmesan   13,00
Vogerlsalat mit Lammleber und Speck 13,00
 

Suppen:
Klares Rindssupperl mit Grießnockerl oder Kaspreßknödel     3,90
Entenkraftsupperl mit Gemüsenudeln und Grießnockerl     4,90
Petersilienwurzel-Süßkartoffelsupperl mit Chips      4,90

Fische:  
Lachsforellenfilet gebraten auf Fenchelgröstl 23,00

Hauptspeisen:               
Rehgeschnetzeltes mit Eierschwammerl und Eierspätzle   24,00
Hirschkalbsrückenfilet in Koriander-Nusskruste
                mit Steinpilzschupfnudeln   29,00
Hirschragout mit Semmelknödel und Preiselbeeren 16,50
 Keule vom Werfener Milchlamm  mit Erdäpfelgnocchi 
                 und  geschmorten Tomaten 26,00
Wiener Backhuhn mit Salatteller 12,50



Gebratene Bauernente mit Blaukraut, Bratapfel und Semmelknödel           19,50
Gefüllte Milchkalbsbrust mit Reis und Gemüse 13,00
Kalbsrahmgulasch mit Eierspätzle 14,00
Geschnetzelte Kalbsleber mit frischem Majoran, Röstzwiebel und Reis 19,00
Wiener Schnitzel vom  Schwein mit Petersilienerdäpfel und Gemüse 12,00
Gebackener Kalbskopf mit Erdäpfelsalat 13,00
Rinderfilet in grüner Pfeffersoße mit hausgemachten Erdäpfelkroketten 29,00
Schnitte von der Ochsenbeiried mit Rotweinsoße und Gemüsegröstl    23,00
Wiener Beinfleisch vom Mastrind mit Rösterdäpfel und Semmelkren 11,00
Tafelspitz mit Rösterdäpfel, Schnittlauchsoße und Apfelkren 16,00
Blutwurstgröstl mit Veltlinerkraut 11,00

        Käseteller                                                                                                                                                                          7,50       

                                 
           

Dessert:                         
Lebkuchenmus und Parfait auf Mandarinen-Orangenragout 7,00
Geeistes Schokolademus mit Birnenkompott und Karameleis 7,00
Marillenknödel in Bröselbutter 7,00
Topfen-Marillenstrudel auf Vanillesoße 4,80
Mohntorte mit Fruchtröster und Schlag 3,20
Apfelstrudel mit Mandelsplitter  Schlag 3,20
Weihnachtskeks 


	Käseteller 7,50

