
 

 
Benvenuto della cucina 

 
ANTIPASTI 

Tartare di capriolo , crema di rapa rossa e ribes  
Tiepido di manzo , pesche e frutta secca 

Trota marmorata delicatamente affumicata , maionese di crostacei e 
cipolla rossa agrodolce 

Piovra arrosto , crema di patate e crescione. 
 

PRIMI PIATTI 
Lasagnette alla vaccinara 

Tagliolini ai funghi porcini freschi 
Spaghettoni ‘’Mat’’ selezione ‘’Felicetti’’ al pesto di montagna 

       Canederlo di fegato , crema di Puzzone di Moena , erbe aromatiche. 
Tortelli al brasato , fave e pomodoro candito  
Risotto , Salmerino Alpino e capperi Spaziali 

 
SECONDI PIATTI 

Guancia di vitello , cavolfiore e cicorie 
Maialino da latte , senape e mais 

Controfiletto di cervo , funghi e cipollotto 
Agnello a lenta cottura , patate e salsa al cumino 

Coregone , crema di zucchine e pepe rosa 
Luccio , pomodoro ed erbe aromatiche 

 
DESSERT 

Tortino alla vaniglia , crema di latte e gelato al rum bianco 
Crem brulè al caffè e sorbetto al frutto della passione 

Mousse al cioccolato bianco , granita al lampone e croccante alla nocciola 
Brownies al cioccolato con gelato alla vaniglia 

Frutti rossi e yogurt naturale 
 

Prodotti surgelati – I piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine. 
Prodotti abbattuti in loco – Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, 
vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano 

HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg.  CE 853/04. 
Allergeni – Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate 
sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni 

crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11: 
pesce e prodotti a base di pesce, molluschi e prodotti a base di molluschi, crostacei e prodotti a base di crostacei, cereali 

contenenti glutine, uova e prodotti a base di uova, soia e prodotti a base di soia, latte e prodotti a base di latte, anidride solforosa 
e solfiti, frutta a guscio, sedano e prodotti a base di sedano, lupini e prodotti a base di lupini, arachidi e prodotti a base di 

arachidi, senape e prodotti a base di senape, semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 


