
 
 

   

FORRÉTTIR / STARTERS 

 

Súpa dagsins – Spyrjið þjóninn 

Soup of the day – Ask the waiter 

1.950.- 

 

 

Bruschetta                                                     
Skyrbleikja og kryddjurtir 

Bruschetta                                                                 
Skyr marinated arctic char and herbs 

1.900.- 

 

 

Bökuð sellerírót *vegan                                          

Rauðrófa og hnúðkál  

Baked celery root *vegan 

Beetroot and kohlrabi 

1.700.- 

 



 
 

   

AÐALRÉTTIR / MAIN COURSE 

 

Bleikja úr Úlfljótsvatni og hörpuskel  
Kartöflusmælki, grænmeti, haugarfi, 

 kerfilsósa, rabbarbaragljái 

Wild Arctic char and scallops 
Potatoes, vegetables, chickweed, Chervil sauce,  

rhubarb glaze 

3.900.- 

 

Lambafille                                              
Rótargrænmeti, kartöflumús, Demi glaze  

Lamb fillet                                                               
Root vegetables, potato puree, Demi glaze 

4.800.- 

  

Kjúklingabringa frá Litlu gulu hænunni          
Kremað bankabygg, rauðrófa, confit tómatar, 

rjómalöguð sinnepssósa 

Happy Chicken breast                                      
Creamy barley, beetroot, confit tomatoes, creamy 

mustard sauce 

4.200.- 



 
 

   

AÐALRÉTTIR / MAIN COURSE 

Borealis Borgari                                                    
200gr hamborgari, Tindur-ostur, Borealis sósa, sýrðar 

gúrkur, tómatar, franskar með aioli 

Borealis Burger                                                       
200gr hamburger, Tindur mature cheese, Borealis sauce, 

pickled cucumber, tomato, French fries with aioli 

2.800.- 

 

Kjúklingasalat                                                         
Aioli dressing, kirsuberjatómatar, appelsínur, 

brauðteningar, parmesan                                      
*einnig fáanlegt vegan 

Chicken salat                                                           
Aioli dressing, cherry tomatoes, oranges, croutons, 

parmesan                                                                         

*vegan optional 

2.700.- 

 

Hnetusteik                                                        

Kasjúhnetukrem og paprikusósu *vegan 

Nut steak                                                           
Cashew nut cream and paprika sauce *vegan 

3.800.- 



 
 

   

EFTIRRÉTTIR / DESSERTS 

 

 

Bökuð ostakaka 

Saltkaramella, ber 

Baked cheesecake 

Salted Caramel, berries 

1.850.- 

 

Heit súkkulaði múffa 

Ís og ber 

Hot chocolate muffin 

Ice cream and berries  

1.850.- 

 

Rabbarbarasorbet 

Hafrakurl, mynta 

Rhubarb sorbet 

Oat crumble, mint 

1.850.- 

 



 
 

   

BARNAMATSEÐILL / KIDS MENU 
12 ÁRA OG YNGRI / 12 YEARS AND YOUNGER 

 

 

Samloka með skinku og osti 
Með frönskum og tómatsósu 

Sandwich with ham and cheese 

With fries and ketchup  

1.690.- 

 

Pylsupasta 

Með heimagerðri tómatsósu og grilluðu brauði 

Pasta with sausages 
Homemade tomato sauce and grilled bread 

1.690.- 

 

Kolkrabbapylsur 

Með frönskum og tómatsósu 

Octopus sausages 

With fries and ketchup  

1.690.- 


