
Ristorante  con Pizzeria 

Antica Valeriana 

LA DIREZIONE 



A n t i pa s t o  m i s t o  d i  s a l u m i  d e l l a  c a s a  
Assortment of Cured Meats 
Gemischter Aufschnitt 
Assiette de Charcuterie 

€  9 ,00  

P e t t o  d ’ o c a  a f f u m i c at o  &  c r o s t i n i  a l  b u r r o  
Smoked Goose Breast with Hot Canapès & Butter 
Geraucherte Gansebrust mit Warme Rostbrote und Butter 
Poitrine d’Oie Fumèe avec Croutes Chaudes et Beurre 

€  9 ,00  

B r e s a o l a  d i  m a n z o  a l l ’ o l i o  e  l i m o n e  
Dry - Salted Beef with Oil & Lemon 
Bündner Fleisch mit Ol u. Zitrone 
Viande Sèche des Grisons à l’Huile et au Citron 

€  8 ,50  

Parma Ham & Melon (Seasonal Dish)  
Roher Schinken u. Melone (Jahreszeitlich) 
Jambon Cru et Melon (Plat de Saison) 

€  8 ,00  

BRIE TIEPIDO CON MIELE E NOCI 
Lukewarm Brie with Honey & Walnuts 
Lauwa rm Brie mit Honig und walnusse 
Brie Tiéde avec Miel et Noix 

€  7 ,50  

Ristorante 

Antipasti 



*Bis di primi piatti della casa   ( m i n i m o  x  2  p e r s o n e )  
Tasting Two Pastas of the House 
Kostprobe von Zwei Nudelgerichten Nach Art des Hauses 
Dégustation de Deux Pates Maison 

€  10 ,00  

* C a s o n c e l l i  d e l l a  t r a d i z i o n e  a l  b u r r o  &  s a lv i a  
Ravioli Filled with Butter & Sage 
Ravioli Hausgemacht mit Butter und Salbei  
Raviolis Maison avec Beurre et Sauge 

€  8 ,00  

R i s o t t o  a i  f u n g h i  p o r c i n i  ( m i n i m o  x  2  p e r s o n e )  
Risotto with Mushrooms 
Risotto mit Pilzen 
Risotto aux Champignons 

€  9 ,00  

* Ta g l i at e l l e  a l  r a g u ’ d i  c i n g h i a l e  
Noodles with Wild Boar Sauce 
Bandnudeln mit Wildschwein - Sauce 
Tagliatelles à la Sauce de Sanglier 

€  8 ,50  

*Ta g l i at e l l e  a i  f u n g h i  p o r c i n i  
Noodles with Mushrooms 
Bandnudeln mit Pilzen 
Tagliatelles aux Champignons 

€  8 ,50  

C H I C C H E  D I  S P I N A C I  A L L O  S P E C K  
Small Spinach Dumplings with Cream & Smoked Ham 
Klößchen Spinatauflauf mit Sahne und Schinkenspeck 
Petites Gnocchis d’ Espinards à la Crème et Jambon Fumé 

€  8 ,00  

S P A G H E T T I  A L L A  C A R R E T T E R A  
Spaghetti with Garlic, Oil & Fresh Tomatoes 
Spaghetti mit Knoblauch, Ol u. Frische Tomaten  
Spaghettis avec Ail, Huile et Tomates Fraiches 

€  7 ,50  

Pasta al ragù o pomodoro 
Pasta with MEAT SAUCE or with TOMATO SAUCE 

€  7 ,00  

                              * Prodotti di Pasta Fresca di Nostra produzione  

Antica Valeriana 

Primi Piatti  



C O S T O L E T T A  D I  C E R V O  A L  F R A N C I A C O R T A  
Deer Chops in Franciacorta Red Wine Sauce with Polenta 
Hirschkotoletts in WeifSweinsauce Franciacorta mit Polenta 
Côtelette de Cerf en Sauce au Vin Rouge de la Franciacorta avec Polenta 

€  13 ,50  

S C A L O P P E  A I  F U N G H I  P O R C I N I  
Escalope with Mushrooms 
Schnitzel mit Pilzen 
Escalope aux Champignons 

€  10 ,00  

B O C C O N C I N I  D I  C E R V O  I N  S A L M I  C O N  P O L E N T A  
Deer Bites with Polenta 
Hirschragout  mit Polenta 
Ragout de Cerf avec Polenta 

€  9 ,00  

F I L E T T O  D I  P U L E D R O  A L L A  G R I G L I A   
Fillet of Horse Grilled 
Pferdfilet vom Grill 
Filet de Cheval Grillé  

€  12 ,50  

F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L L A  G R I G L I A  
Fillet of Beef Grilled 
Rinderfilet vom Grill 
Filet de Boeuf Grillè 

€  14 ,50  

F I L E T T O  D I  M A N Z O  A L  P E P E  V E R D E  
Fillet of Beef with Green Pepper Sauce 
Rinderfilet mit Gruner Pfeffersauce 
Filet de Boeuf avec Sauce au Poivre Vert 

€  15 ,50  

C O N T R O F I L E T T O  D I  C A V A L L O  A L L A  G R I G L I A  
Entrecôte Steak of Horse Grilled 

Lendensteak Pferd vom Grill 
Contrefilet de Cheval Grillè 

€  11 ,00  

T A G L I A T A  D I  M A N Z O  A R G E N T I N O  A L L A  R U C O L A   
Cut of Beef with Rocket 
Schnitt von Rindfleisch mit Rauke 
Coupe de Boeuf avec Roquette 

€  11 ,00  

Ristorante 
Secondi Piatti 



F U N G H I  C O N  P O L E N T A  
Mushrooms and Polenta 
Pilze mit Polenta 
Champignons avec Polenta 

€  9 ,00  

F O R M A G G I O  A L L A  G R I G L I A  C O N  P O L E N T A  
Cheese Grilled with Polenta  
Käse Gekocht mit Polenta  
Fromage cuit à la Braise avec Polenta 

€  9 ,00  

M o z z a r e l l a  a l l a  c a p r e s e  
Mozzarella with Fresh Tomates and Basil 
Mozzarella mit Frischen Tomaten und Basilikum 
Mozzarella avec de Tomates Fraîches et Basilic 

€  8 ,00  

Piccatina di Maiale alla griglia 
Pork Steak Grilled 
Gegrilltes Schweinesteak 
Steak du Porc Grillé 

€  8 ,00  

Taglio tipo Fiorentina di Manzo alla griglia  gr 600 c.a. 
Grilled Sirloin Steak 
Rumpsteak vom Grill  
Côte de Boeuf Grillée 

€  25 ,00  

Verdure 
VERDURA FRESCA DI STAGIONE 
Mixed Salade of Season 
Gemischter Salat der Saison 
Légumes de la Saison 

€  4 ,50  

VERDURE GRIGLIATE 
Grilled Vegetables 
Gemüse vom grill 
Lègumes grillès 

€  5 ,50  

PATATE FRITTE 
French - Fried Potates 
Pommes Frites 
Pommes de Terre Frites 

€  4 ,00  

Antica Valeriana 
Secondi Piatti 



Pizzeria Antica Valeriana 
M A R G H E R I T A  Pomodoro, Mozzarella, Origano €  4 ,50  

   

M A R I N A R A  Pomodoro, Aglio,Origano, Prezzemolo €  4 ,50  

   

N A P O L E T A N A  Pomodoro,Mozzarella, Acciughe €  6 ,50  

   

P U G L I E S E  Pomodoro, Mozzarella, Cipolle €  6 ,50  

   

C A P R E S E  Pomodoro, Mozzarella, Pom. freschi Basilico €  7 ,00  

   

C A R C I O F I  Pomodoro, Mozzarella, Carciofi €  6 ,50  

   

D I A V O L A  Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante €  7 ,50  

   

F A R C I T A  Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Carciofi, P. Cotto Prosc.Cotto, Ori- €  8 ,00  

   

F U N G H I  Pomodoro, Mozzarella, Funghi Champignon €  6 ,50  

   

F R U T T I  D I  M A R E  Pomodoro, Mozzarella, Frutti di mare Misti* €  8 ,50  

   
O R T O P I Z Z A  Pomodoro, Mozzarella, Verdure Grigliate*  €  7 ,50  

   
P R O S C I U T T O  Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto. Cotto €  6 ,50  

   
C O T T O  &  F U N G H I  Pomodoro, Mozzarella, Cotto, Funghi €  7 ,50  

   

C O T T O  &  W U R S T E L  Pomodoro, Mozzarella, Cotto, Wurstel €  7 ,50  

   

P R O S C I U T T O  C R U D O  Pomodoro, Mozzarella, Prosc. Crudo €  8 ,00  

   
C A P R I C C I O S A  Pom, Mozz, Prosc.Cotto, Funghi Carciofi,Olive €  8 ,00  

   
Q U A T T R O  F O R M A G G I  Pomodoro, Mozzarella, Crema di Formaggi €  7 ,50  

   

Q U A T T R O  S T A G I O N I  Pom. Mozz, Funghi, Carciofi, Cotto, Peperoni €  8 ,00  

   
T O N N O  &  C I P O L L E  Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolle €  7 ,50  

   



Pizzeria  Antica Valeriana 
W U R S T E L  Pomodoro, Mozzarella, Wurstel €  6 ,50  

  
Z O L A &  S P E C K  Pomodoro, Mozzarella, Zola, Speck €  8 ,00  

  

S P E C K  &  B R I E   Pomodoro, Mozzarella, Speck, Formaggio Brie €  8 ,00  

  
R U S T I C A  Pom, Mozzarella, Pancetta Affumicata, Grana €  7 ,50  

  
S T U Z Z I C O S A  Pom, Mozzarella, Asparagi, Prosc.Crudo, Grana €  8 ,50  

  
C O N TA D I N A  Pom, Mozzarella, Wurstel, Cotto, Salame dolce Prosc.Cotto,Salame €  8 ,00  

  
P I Z Z I C O S A  Pom, Mozzarella, 4 Formaggi, Salame Piccante €  8 ,00  

  
VA L D O S TA N A  Pomodoro, Mozzarella, Prosc.Cotto, Fontina €  7 ,50  

  
VA LT E L L I N A  Pomodoro, Mozzarella, Bresaola, Rucola €  8 ,00  

  
B U O N G U S TA I A  Pom, Mozz, Prosc.Crudo, Funghi Porcini, Grana, €  8 ,50  

  
F U E G O  Pom, Mozzarella, Cipolle, Sal. Piccante, Peperoni €  7 ,50  

  
D E L I C ATA  Pomodoro, Mozzarella, Panna, Zola, Prosc Crudo €  8 ,50  

  
C I C L I S TA  Mozzarella, Pomodorini, Rucola, Prosc. Crudo €  8 ,50  

  
S I C I L I A N A  Pom, Mozz, Salame Piccante, Capperi, Olive €  7 ,50  

  

Calzone 
M A R G H E R I T A  Pomodoro, Mozzarella , Origano €  6 ,50  

4  F O R M A G G I  Pomodoro, Mozzarella, Crema 4 formaggi €  7 ,50  

P R O S C I U T T O  Pomodoro, Mozzarella, Prosc. Cotto €  7 ,50  

FA R C I T O   Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosc.Cotto €  8 ,00  

  
+ Aggiunta Prodotto € 0,50  

   + Mozzarella di Bufala € 2,00  

* alcuni prodotti possono essere del tipo Surgelato  



Pizzeria Antica Valeriana 
A M E R I C A N A  Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, Patate Fritte €  7 ,00  

   

B I S M A R K  Pomodoro, Mozzarella, Asparagi, P. Cotto, Uova €  8 ,50  

   

B O S C A I O L A  Pom Mozz, Wurstel, Funghi, Cipolle, Carciofi, Olive €  8 ,50  

   

C A T A L A N A  Pom, Mozz, Piselli, Cipolle, Pancetta Affumicata €  8 ,00  

   

C O R S A R A  Pom, Mozz, Salsiccia, Rucola, Porcini, Grana €  8 ,50  

   

F A N T A S I A  Pom, Mozz, Panna, Zola, P. Cotto, Salame Piccante €  8 ,50  

   

R O M A N A  Pomodoro, Mozzarella, Capperi, Olive €  6 ,00  

   

S A L S I C C I A  Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia €  7 ,00  

   

G I O T T O  Pomodoro, Mozzarella, P. Cotto, Uova €  7 ,50  

   

I M P E R I A L E  Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia, Scamorza, Rucola €  8 ,00  

   

M O N T A N A R A  Pomodoro, Mozz, Panc. Affumicata, Cipolle, Rucola €  7 ,50  

   

O L A N D E S I N A  Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, Funghi, Maionese €  7 ,00  

   

P A N N A  &  S P E C K  Panna, Mozzarella, Speck €  7 ,50  

   

P A R M I G I A N A  Pomodoro, Mozzarella, P. Cotto, Melanzane, Grana €  7 ,50  

   
P O R C I N I  S U P E R  Crema di Porcini, Mozzarella, Porcini Grana €  8 ,50  

   

T I R O L E S E  Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, Speck, Crauti €  8 ,00  

   

Z O L A  &  N O C I  Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Noci €  7 ,50  

   

   

   

   

   



Dessert 

Waffle Basket with Vanilla Ice Cream & Wild Berries 
Waffel - Korbchen mit Vanilleeis und Waldbeeren 
Nids de Gaufre avec Glace à la Crème et Fruits des Bois 

€  6 .00  

 
Cruncy Parfait with Almond & Honey 
Parfait Krokant mit Mandeln und Honig 
Parfait Croquant aux Amandes et Miel 

€  5 .00  

Profiteroles with Hot Chocolate 
Profiteroles mit heißer Schokolade 
Profiteroles avec du Chocolat Chaud 

€  5 .00  

Slice of Grandmother’s Cake  
Kuchen Großnutter 
Tranche de Gateau Grand-Mère 

€  4 .50  

 
Apple Strudel 
Apfelstrudel 
Strudel de Pommes 

€  4 .50  

  

  

 


