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MENU MIDI
LES ENTREES

Salade Mimosa des fétes
Salade César

Potage du moment

Calmars frits & mayonnaise ChiPOtIe +2$
Gravlax de saumoONn MaiSON +3$
Agnolotti maison de homard (BiSQUE) +5$
Plateau de fromage du Québec +17S
NOS PLATS

Salade COMPOSEE 0 SAISON 145

Ajout poulet +6$

Ajout saumon +7S
Pates du JoUr 195
POiSSON dU JOUr SEION I armiVage. 195
Trilogie a la fagon du chef (fettucini maison, salade et painal’ail) . . ... 20$
Tartine de beeuf a 'effiloché gratiné au fromage d’ici 228
Steak du JoUr 225

Escalope de dinde farcie au brocoli, cheddar fort & sauce aux jeunes pousses de sapin___ 23S

Médaillon de beeuf & sauce de I'abbaye de Saint-Benoit-du-lac ..~ 28S
DESSERT

Blche de Noél (3S)
Tarte au sucre maison (+35)
Ajoutez une boulle de créeme glacée vanille (+15)

REMPLACER VOTRE DESERT PAR UN DE NOS CAFES SPECIAUX (+4$
CAFE, THE & TISANE INCLUS
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MENU MIDI
APPETIZERS
Mimosa holiday’s salad
Caesar salad
Soup of the day
Fried calamari with chipotle mayonnaise +2$
Homemade Salmon GravlaX +35
Homemade lobster Agnolotti (DiSOUE) +55
QUEDEC CheeSE Plat O +17$
OUR MEALS

SASON SAIAT 14S

Add chicken +6S

Add salmon +75
Pasta Of The QaY 195
CatCh Of TN aY 195
Chef’s way trio (homemade fettuccine, salad and garlicbread) . ... 20$
Shredded beef tartine browned with cheese from here 225
StEaK Of TN GaY 225
Turkey cutlet stuffed with broccoli, old cheddar & fir shoots sauce .~ 23S
Beef medallion and sauce from Saint-Benoit-du-lacabbey . . 285

DESSERT

Christmas Yule log (35)
Homemade sugar pie (+35)
Add vanilla ice cream ball (+15)

REPLACE YOUR DESSERT BY ONE OF OUR SPECIAL COFFEES (+4S) ;
COFFEE, TEA OR HERBAL INCLUDED N




