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A la carte
Forratter/Starters/Alkuruoat

Kramig Gronsakssoppa med Friterad Blomkal
Creamy Vegetable Soup with Deep-Fried Cauliflower
Kermainen Kasviskeitto Uppopaistetun Kukkakaalin era
% 13,50€ eller 1/1 18,50€

Toast Skagen Toppad med Forellrom
Mixture of Shrimps, Mayonnaise and Dill on Toast Topped with Trout Roe
Toast Skagen Madin Kera
% 90g 15,50€ eller 1/1 150g 22,50€

Rokta Rakor med Rostat Surdegsbrdd Serveras med Dill- och Vitloksaioli
Smoked Shrimps with Roasted Sourdough Bread, Dill- and Garlic Aioli
Savustetut Katkaravut Paahdetulla Juurileivalla ja Tilli — ja Valkosipuli-Majoneesilla
Y% 14€ eller 1/1 21€

Lijummen Getost pa Varma Betor med Getahonung
Warm Goat Cheese on Beetroots with Honey from Geta
Lamminta Vuohenjuustoa Punajuurten Paalla Getahunajan Kera
14,50€

Carpaccio med Rostade Pinjendtter, Rodvinssirap och Ruccolasallad
Carpaccio with Rosted Pine Nuts, Red Wine Syrup and Ruccola Salad
Carpaccioa Paahdettujen Pinjansiementen kanssa sekd Rucolasalaattia Punaviinisiirapilla
15,50€
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A la carte
Varmratter/Main Course/Paaruoat

Varm Vegetarisk Gronsaksterrin med Veganmajonnas Smaksatt med Saffran
Warm Vegetables Tureen with Vegan Mayonnaise Flavoured with Saffron
Lammin Kasvisterriini Sahrami maustetulla Vegaanimajoneesilla
19,50€

Caesarsallad med Rakor eller Kyckling
Caesar Salad with Shrimps or Chicken
Ceasarsalaatti Ravuilla tai Kanalla
17,50€

Havsviddens Mustiga Fisksoppa med Vitloksaioli
Havsviddens Juicy Fish Soup with Garlic Aioli
Mehukas Kalakeitto Valkosipulimajoneesilla

22,50€

Lattrokt Laxfilé med Picklade Gronsaker, Dillmajonnés och Blomkalpuré
Smoked Fillet of Salmon with Pickled Vegetables, Mayonnaise and Cauliflower Puree
Savustettua Lohta PikkelGityjen Vihannesten Kera, Tillimajoneesia ja Kukkakaalipureeta
25,50€

Smérstekt Gosfilé med Ortsds, Gronsaker och Nypotatis
Butter Fried Fillet of Pike Perch with Herb Sauce, Vegetables and New Potatoes
Voissa Paistettua Kuhaa, Yrttikastiketta, Vihanneksia ja Uusia Perunoita
28,50€
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A la carte
Varmratter/Main Course/Paaruoat

Litthalstrad Torsk med Rakor, Brynt Smér, Riven Pepparrot, Hackat Agg och Farskpotatis
Light Grilled Cod with Shrimps, Browned Butter, Horseradish, Egg and New Potatoes
Kevyesti grillattua Turskaa Sekd Rapuja Ruskistetussa Voissa, Revittya Piparjuurta,
Hienonnettua Kananmunaa ja Uusia Perunoita
32,50€

Lamm med Gronsaksterrin och Rosmarinsky
Lamb with Vegetables Tureen and Rosmary Gravy
Lammasta Vihannesterriinilla ja Rosmariinikastikkeen kera
28,50€

Hangmorad Entrecote med Bearnaisesas, Pommes Frites och Tomatsallad
Entrecote with Béarnaise Sauce, French Fries and Tomato Salad
Entrecote Bearnaisekastikkeella, Ranskalaisilla ja Tomaattisalaatilla
29,50€

Stekt Oxfilé med Tryffelsmaksatt Potatispuré, Rodvinssas, Sallad pa Tomat och Parmesan
Fillet of Beef with Potatoes Pure Flavoured with Truffle, Red Wine Sauce
Served with Salad on Tomato and Parmesan
Paistettu Haranfilepihvi, Tryffelilla maustettu Perunapuré, Punaviinikastiketta, Salaattia Tomaateilla ja
Parmesaanilla
32,50€
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A la carte
Efterratt/Dessert/Jalkiruoat

Rabarberkompott med Yoghurtmousse
Rhubarb Compote with Youghurt Mousse
Raparperihilloketta Jogurttimoussen Kera

10€

Tre Variationer pa Chokladtarta, Mousse, Tryffel och Choklad med Apple Coulis
Three Variations on Chocolate Cake, Mousse, Truffle and Chocolate with Apple Coulis
Kolme eri suklaakakkua, Mousse, Tryffeli seka Suklaa ja Omena-Coulis
13,50€

Klassisk Creéme Briilée med Bar
Classic Creme Brilée with Berries
Klassinen Creme Bralée Marjoilla

15,50€

Apple- och Karamell Mousse med Chokladkladdkaka
Apple and Caramel Mousse with Choklad Fudge Cake
Omena- ja Karamellimousse Suklaakakulla
14,50€

En Kula av Dagens Sorbet eller Glass
Sorbet of the Day or Ice Cream
Paivan Sorbetti tai Jaatelo
6,50€

Chokladbit till Kaffet/Teet eller till Er Avec
Chocolate with Your Coffee/Tea or to Your Avec
Suklaapala Kahvinne/Teenne tai Avecinne kera

3,50€



