
-Pescado fresco - 

ATUN.  
Un lado pimienta, el otro lado semillas de ajonjolí servido con salsa chipotle ¢9000 

 
CORVINA. 

 Filete de corvina local envuelta con prosciutto y salsa mantequilla limón  ¢9000 

 

PESCA DEL DIA 
¿pregunte a su mesero Escoja su salsa final; mantequilla maracuyá o limón  & vino blanco. ¢8500 

 

SALMON A LA PARRILLA   ¢9000 

 
PESCADO ENTERO LE PAPILLON  ¢10200   

-Especialidades en Mariscos- 

MARISCADA                                  
langosta, camarón, atún, mejillones y dorado (2pers)¢36000       

 Mariscada a la parrilla  (4pers) ¢69000   

CHUPE PERUANO                          

 Cocinados a fuego lento en curry, maíz dulce y reducción de mariscos , 

servido con Pan con ajo ¢9800 

LANGOSTA                           
 Langosta a la parrilla en una salsa de  mandarina ¢18000  

 CAMARONES JUMBO 
   Preparado a su gusto    ¢16500    

Platos fuertes -  

       LOMITO DE RES          
 Escoja su salsa final: Hongos, bernesa, pimienta                   

 Verde y vino tinto    ¢11800 
 

RIBEYE                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      
Ribeye parrilla, marinado con aceite de oliva, sal gruesa, pimienta 

fresca, servido con mini papas rostizadas  ¢14000  

PATO                                 
Pechuga de pato servida con una reducción de: 

 Fresa y Kiwi    ¢15000     

PECHUGA DE POLLO 
Pechuga de pollo a la parrilla en salsa barbacoa ¢7200 

10% de servicio 13% de impuestos no están incluidos 

COSTILLA DE CORDERO 
Cordero marinado en ajo y romero, servido con espárragos  

¢12000 

               MAR Y TIERRA            
  Lomito a la parrilla con camarones jumbo salteados     ¢14500 

Todos nuestros platos son servidos con vegetales seleccionados por el chef y pan de la casa 



-Fresh Fish- 

TUNA. 
 One side blacked the other side with sesame seeds on tomato chipotle sauce ¢9000 

 

SEA BASS.  
Local sea bass filet wrapped with prosciutto and lime butter sauce ¢9000 

 

CATCH OF THE DAY 
Ask to your waiter? Choice your sauce; Garlic, passion fruit butter or lemon & white wine sauce ¢8500 

 

GRILLED SALMON  ¢9000 

 
LE PAPILLON WHOLE FISH ¢10200       

-Seafood Specialties- 

SEAFOOD PLATTER                     
 Grilled lobster, shrimp, tuna, mussel and mahi mahi ¢36000       

  Grilled seafood platter for (4 people) ¢69000     

PERUVIAN CHUPE               

  Shrimps, mussels, scallops, mahi, clams and calamari   
 slowly simmered in a curry, sweet corn,  

  Served with garlic bread ¢9800 

LOBSTER                                     
   Fresh pacific lobster in tangerine sauce ¢18000  

JUMBO SHRIMPS 
Prepared as your like    ¢16500 

-Main Courses- 

                          TENDERLOIN   
  Choose Your Finish Sauce: Mushroom, béarnaise,                       

Peppercorn or red wine    ¢11800     

RACK OF LAMB                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        
Grilled garlic and rosemary lamb     ¢12000    

RIBEYE                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      
Grilled Ribeye, marinated with, olive oil, sea salt cracked  

 pepper, served with herb roasted potatoes   ¢14000     

DUCK BREAST                                    
Served with a strawberry and kiwi                  

 Demi-glace    ¢15000  

CHICKEN 
Grilled chicken breast with BBQ sauce 

        ¢7200 

10% Service and 13% Taxes are not included 

SURF AND TURF 
Grilled beef  with sautéed jumbo shrimps     ¢14500 

All our entree plates are served with chef´s choice of vegetables, and bread service 


