
 

In mancanza di fresco alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 
Some products could be frozen 

 

Gli antipasti – Appetizer 

 

 

I primi – First course 

Lune di patate e fagiolini  con pesto e pomodorini 
Ravioli filled with potatoes and french beans with pesto sauce  
 

€ 12.00 1, 3, 7, 8 

Trucioli di castagne con crema di formaggi 
Tipycal chestnut flour pasta with cheeses cream 
 

€ 12.00 1,3,4,6,7,8,9 

Ravioli genovesi al Tucco   
Meat and vegetables filled ravioli with meat sauce 
 

€ 10.00 1,3,6,7,8,9, 

Ravioli di baccalà alla ligure 
Codfish filled ravioli Genoese style 
 

€ 12.00 1,3,4,6,7,8,9 

 
 

 

Allergeni 
Allergenic 
ingredients 

 

I Salumi di Sant’Olcese con gnocchetti fritti e formaggio 
Mixed regional salami with fried dumpling and cheese 
 

€ 10,00 1,3,7,8 

Tortino di cipolle e bacon croccante 
Onions pie and filled vegetables 
 

€ 10,00 1,3,7 

Lingua di vitello in salsa verde 
Beef tongue with greeen sauce 
 

€ 10,00  

Stecchi fritti  e latte brusco 
Fried skewer of mixed meat and breaded milk 
 

€ 10.00 1,3,7  

Il gran piatto di antipasti alla Cigno Nero  
(tutte le 4 portate – minimo 2 persone) 
Mixed appetizer (4 courses – min 2 pax) 
 

€ 18,00 1,3,7,8 



 

In mancanza di fresco alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 
Some products could be frozen 

 

I secondi - Main course 
 
 

Medaglioni di maialino sfumati alla grappa e mele 
Baked pork fillet with grappa and apples 
 

€ 14.00  

Tagliata di manzo con scaglie di grana e olio al tartufo 
Sliced grilled sirloins steak with parmesan and truffle perfume 
 

€ 
 
 

14.00 7 
 

Cima alla Genovese con salsa rosa al basilico 
Traditional stuffed veal breast with basil sauce 
 

€ 11,00 4,8, 

Acciughe in carpione 
Soused anchovies  
                   

€ 13.00 4 

Coniglio impanato e fritto  
Fried breaded rabbit 
 

€ 13.00 1,3 

Costine di agnello al forno 
Roasted lamb ribs 
 

€ 13.00  

 

I secondi piatti sono sempre accompagnati dal contorno del giorno  
 Daily side dish are always included in our main courses 

 

Menù bambini – Kids menu 

Euro16.00 
Pasta al Pomodoro o Pesto 

Pasta with tomato or pesto sauce 
 

Milanese con patatine fritte 
Fried crunch meal with french fries 

 

Gelato / Dolce 
Ice cream / dessert 

 

Acqua o bibita 
Mineral water or soda drink 

 

Bambini fino a 12 anni / For children up to 12 years old 


